Cuchilleria de colores
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SERIE 2900

» Disefado para profesionales que requieran de un uso prolongado. Exclusivo acero inoxidable de
alto rendimiento y durabilidad NITRUM®. Mango ergonémico, confortable y seguro, compuesto
de polipropileno inyectado. Unién permanente entre mango y hoja.
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) () (J (@) [ Descripcion
12.393  189.228 189.229 198.073 a Macheta 570gr 19
220.919 220.920 220.921 220.922 b Carnicero
220.923 220.924 220.925 220.926 b Carnicero
220.933 220.934 220.935 220.936 ¢ Carnicero
220.937 220.938 220.939 220.940 c Carnicero
220.941 220.942 220.943 220.944 ¢ Carnicero
12.372 189.183 189.184 198.047 d Carnicero
12.373 189.185 189.186 198.048 d Carnicero
12.374 189.187 189.188 198.049 d Carnicero
12.375 189.189 189.190 198.050 d Carnicero
12.376  189.191 189.192 198.051 d Carnicero
12.377 189.193 189.194 198.052 220.912 198.053 e Cocinero
12.378 189.196 189.197 189.195 220.914 198.054 e Cocinero
12.379 189.199 189.200 189.198 198.055 e Cocinero
12.390 189.222 189.223 198.070 f Deshuesador
189.203 189.204 189.205 198.059 g Fileteadorf
220.949 220.950 220.951 220.952 g Fileteadorf
220.945 220.946 220.947 220.948 h Fileteadorf
189.206 189.207 198.060 i Pastelero
12.386 220.929 189.214 198.065 | Pastelerof
88.379 189.213 198.064 | Pastelerof
189.208 189.209 189.210 198.061 k Salmonaf
12.383 189.211 220.927 198.062 | Jamonerof
12.384 189.212 198.063 | Jamonerof
12.387 189.215 198.066 | Jamonerof
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FORJADO FRANCES
Hoja de acero inox forjado (Molibdeno, Vanadio). Mango
de polioximetileno (POM). Usos diferenciados mediante o
colores: @ (multiusos), @ (verduras), (fiambres),
@ (pescado)y @ (carne).

[ ] (] (] [ ] Descripcién cm
239.969 239.879 240.122 240.033 239.907 a Puntilla 10
240.061 b Deshuesador 16
240.068 ¢ Santoku® 17,5
240.063 d Tenedor 17,5
240.067 e Queso 15,5
240.064 f Trinchante 22
240.065 g Panero 20
240.058 h Filetear 25
240.059 h Filetear 30
240.060 i Jamonerof 30
240.066 j  Salmonero= f 30
240.052 239.880 240.123 240.145 239.908 k Cocinero 15
240.053 239.881 240.124 240.146 239.909 k Cocinero 20
240.054 239.882 240.125 240.147 239.910 k Cocinero 22,5
240.055 239.883 240.126 240.148 239.911 k Cocinero 25
240.056 239.884 240.127 240.149 239.912 k Cocinero 30
240.057 239.885 240.128 240.150 239.913 k Cocinero 35
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