
BATIDOR GIGANTE

›› 12 varillas. Grosor varillas 3 mm.

Ref.	 Largo (cm)	 Mango (cm)

	 46.121	 80	 45
	 46.122	 100	 65
	 46.123	 125	 90

BATIDORES PUJADAS

›› Modelos: 
(a) 12 varillas grosor 1,3 mm. 
(b) 10 varillas grosor 1,8 mm. 
(c) 8 varillas grosor 2,4 mm.

(a) 12 v.	 (b) 10 v.	 (c) 8 v.	 Largo (cm)

	 46.103	 46.109	 46.115	 25
	 46.104	 46.110	 46.116	 30
	 46.105	 46.111	 46.117	 35
	 46.106	 46.112	 46.118	 40
	 46.107	 46.113	 46.119	 45
	 46.108	 46.114	 46.120	 50

REMO

Ref.	 Pala (cm)	 Largo (cm)

	 94.781	 12 x 19	 90
	 94.782	 16 x 19,5	 120

ESPÁTULAS elveo

›› Espátulas “Elveo”. Recomendada para 
usar durante la cocción en recipientes 
con revest imiento ant iadherente.  
Resiste hasta +260ºC.

Ref.	 Modelo	 Largo (cm)

	 141.637	 Estándar	 25
	 142.738	 Rebañar	 28,5
	 142.739	 Estándar	 35
	 141.636	 Estándar	 45

cucharas remover

›› Cucharas “Exoglass®”. Hasta +220ºC

Ref.	 Largo (cm)	 Color

	 06.486	 30	 Beige
	 146.454	 30	 Azul
	 146.455	 30	 Roja
	 06.487	 38	 Beige
	 06.488	 45	 Beige

ESPÁTULAS elvea

›› Mangos Exoglass. Paletas de elastómero 
termoplástico resistente hasta +110º C. 	 
Modelos: (a) Spatulon (b) Elvea (c) Trilon

Ref.	 Largo (cm)

	 06.496	 a	 25
	 06.497	 a	 33
	 06.490	 b	 25
	 06.491	 b	 35
	 06.492	 b	 45
	 06.500	 c	 25

BATIDOR VARILLA SILICONA	

›› Batidor con varillas de silicona 
y mango en Acero Inox 18/10.	

Ref.	 Largo (cm)

	 228.393	 20
	 228.399	 25
	 228.400	 30

BATIDOR PLANO SILICONA

›› Batidor plano con varillas de silicona 
y mango en Acero Inox 18/10.	

Ref.	 Largo (cm)

	 228.401	 20
	 228.402	 25
	 228.403	 30

BATIDORES MATFER FMC

›› Mangos antideslizantes “Exoglass”. 
Filamentos en acero inox inseparables 
d e l  m a n g o  e  i n d e f o r m a b l e s .                      
Modelos: (a) clásico, (b) claras (especial 
para batir claras, cabeza ancha, filamentos 
flexibles) y (c) rígido (filamentos rígidos. 
Especial mahonesas).

Clásico	 Claras	 Rígido	 cm

	 06.332	 		  25
	 06.333	 		  30
	 06.334	 		  35
	 06.335	 	 06.338	 40
	 06.336	 06.340	 06.339	 45
	 06.337	 		  50

ESPÁTULAs PASTELERÍA

›› Mango polipropileno. Hoja acero Inox.	  
 Lisa (a) o acodada (b).

Ref.	 Pala (cm)

	 142.246	 a	 3 x 15
	 06.432	 a	 3 x 20
	 06.433	 a	 4 x 25		
	 06.434	 a	 4,5 x 30
	 06.435	 a	 5 x 35
	 06.439	 b	 3 x 15
	 06.440	 b	 4 x 20
	 06.441	 b	 4,5 x 26
	 06.442	 b	 5 x 31

ESPÁTULAS exoglass

›› Espátulas “Exoglass®”. Hasta +220ºC.
	 Modelos: (a) “Standard” (b) “Biselada”

(c) “Acodada”. Diseñada para alisar los 
postres dentro del molde.

Ref.	 Largo (cm)	 Pala (cm)

	 06.474	 a	 25
	 06.475	 a	 30
	 06.476	 a	 35
	 06.477	 a	 40
	 06.478	 a	 45
	 06.479	 a	 50
	 06.489	 b	 35
	 216.597	 c	 33	 20 x 4
	 216.596	 c	 38	 25 x 4
	 199.295	 c	 43	 30 x 4

ESPÁTULA TERMÓMETRO

›› Control de temperatura hasta +220ºC.

Ref.	 Descripción

	 143.746	 Espátula termómetro.
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