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GAMA BUFFET SATINE

›› (a) Placa termógena para cortar. Incluye 
lámpara de infrarojos y placa de aluminio 
para cortar. Medidas 59 x 41,5 x 47 cm.	

Ref.	 Placa	 W

	 220.756	 Estandar	 1.100
	 220.759	 Con pinchos	 1.100

›› (b) Placa termógena vitrocerámica. Se le 
puede acoplar la lámpara de infrarrojos 
opcional.

Ref.	 cm	 W

	 198.220	 60 x 40 x 5	 385
	 198.221	 60 x 60 x 5	 645

›› Accesorios Gama SATINE.

Ref.	 Descripción	

	 220.757	 	 Placa de aluminio estandar	
	 220.758	 c	 Placa de aluminio con pinchos	
	 220.760	 d	 Soporte salseras + 2 GN 1/9	
	 220.761	 e	 Soporte utensilios + pizarra	

›› (f) Placa fría de cristal templado, extraible 
con placa eutéctica GN 1/1. 60 x 40 cm.

Ref.	 Modelo

	 198.218	 Placa fría sin roll top
	 198.219	 Placa fría con roll top
	 118.074	 Roll top

VITRINA CALIENTE ILUMINADA

›› Bloque luminoso superior para su publicidad. 
Termostato de regulación (0-95ºC), depósito 
de agua para evitar que se reseque el 
producto, pies regulables, apertura 
delantera y trasera por elevación. Capacidad 
2 GN 1/1. Potencia 650 W.

Ref.	 cm

	 160.411	 59 x 35 x 48

vitrina Refrigerada

›› Termostato electrónico, indicador de 
temperatura. Gas Refrigerante R 134 A 
sin CFC y compresores (Danfoss ó Unidad 
Hermética). Se sirve sin bandeja.

Ref.	 Capacidad	 cm	 W

	 160.414	 2 x GN 1/1	 80 x 73 x 60	 350
	 160.415	 3 x GN 1/1	 120 x 73 x 60	 430

PLACA TERMÓGENA INOX		

›› Termostato regulable de 0-100ºC. Parte 
superior en Acero Inox, placa difusora de 
aluminio que garantiza una temperatura 
homogénea en toda la superficie.

Ref.	 Modelo	 W

	 70.293	 60 x 40	 500
	 70.294	 60 x 60	 750

LÁMPARA TERMÓGENA		

›› Lámpara termógena extraíble de infrarrojos. 
Compatible con las placas vitrocerámicas 
SATINE y las termógenas INOX.	

Ref.	 Medidas	 W

	 140.331	 56 x 33 x 51	 600
		

PLACA TERMÓGENA  
EXTRAPLANA

›› Temperatura mantenida a 90ºC. Parte 
superior de aluminio anodizado y 
aislamiento inferior en PPE.		

Ref.	 Modelo	 W

	 130.633	 GN 1/1	 225
	 130.634	 60 x 40	 300

V. VERTICAL REFRIGERADA

›› Sistemas de refrigeración ventilados con 
el compresor situado en la parte superior. 
Deshielo automático. Pared con cristal 
doble. Estantes fijos (rejillas) o giratorios 
(cristales espejo). Disponible en colores 
inox, dorado y antracita. Volumen 360 L. 
Medidas 60 x 63 x 185 cm.

Fijos	 Girat.	 ºC	 W

	160.392	 160.393	 +2 / +10	 690
	204.524	 204.525	 Mariscos -18ºC	 800
	204.522	 204.523	 Choco. +14 / +17	 750

VITRINAS TAPAS

›› Vitrinas mostrador refrigeradas con 
termostato regulable +1ºC a +5ºC con 6 u 
8 GN 1/3 de 40 mm, luz interior por tubos 
de neón, patas regulables y puertas traseras 
correderas de metacrilato.

Ref.	 GN 1/3	 cm	 W

	 224.590	 6	 145 x 40 x 26	 160
	 224.591	 8	 180 x 40 x 26	 165

vitrina ventilada

›› Mantenimiento de la temperatura gracias 
a su sistema de convección mediante aire 
impulsado. Dos versiones: caliente (Ref. 
160.416. +20ªC a +95ºC) y refrigerada 
(Ref. 160.417. +2ºC a +10ºC). Indicador 
y regulador de temperatura. Iluminación 
interior. Se suministra sin bandejas. 
Capacidad 110 litros.

Ref.	 cm	 W

	 160.416	 100 x 72 x 47,5	 2.400
	 160.417	 100 x 90 x 47,5	 500
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