Mango con un disefio ergonémico,
fabricado con dos tipos de materiales
inyectados separadamente. La parte
interior se realiza con un termoplasti-
co duro, que evita el desenmangado,
y la parte exterior, que recubre la
primera, con un elastémero (caucho)
que le proporciona al cuchillo un
tacto suave y célido, un buen agarre
superficial antideslizante y adherencia
a la mano, sin absorcién de liquidos
(material no-higroscépico). Resistente
al lavavajillas, a los cambios de tem-
peratura (-40°C +135°C), a los agen-
tes corrosivos y a los detergentes

Con cada cuchillo se suministran seis
pivotes de diferentes colores, para
que el cliente tenga la posibilidad

de elegir uno de ellos y acoplarlo

al mango del cuchillo, cumpliento
asf la norma higiénico-alimentaria
recomendada para los estableci-
mientos en los que se manipulan los
alimentos.

Ref
64.773
64.774
64.775
139.911
130.732
64.782
130.733
64.780
64.781
139.912
144.003
144.004
144.005
88.676
88.677
64.783
130.734
88.675
130.735
64.776
64.777
64.778
64.779
64.767
64.768
64.769
64.770
64.771
64.772
117.633
117.636
64.785
117.634
117.635
117.637

64.784

Descripcion

Cocinero 20 cm

Cocinero 25 cm

Cocinero 30 cm

Mondador 8 cm

Deshuesador curvo 13 cm
Deshuesador curvo 14 cm
Deshuesador curvo 15 cm
Deshuesador 14 cm
Deshuesador 15 cm

Carnicero curvo 20 cm
Cocinero alveolado 25 cm
Cocinero alveolado 30 cm
Cocinero alveolado 35 cm
Fileteador 17 cm (flexible)
Fileteador 19 cm (semiflexible)
Fileteador 20 cm (flexible)
Carnicero 13 cm

Carnicero 15 cm

Carnicero 18 cm

Carnicero 13 cm

Carnicero 16 cm

Carnicero 18 cm

Carnicero 20 cm

Carnicero 15 cm

Carnicero 18 cm

Carnicero 20 cm

Carnicero 25 cm

Carnicero 30 cm

Carnicero 35 cm

Jamonero 30 cm (flexible)
Jamonero ancho 30 cm (semiflexible)
Jamonero ancho 360 cm (flexible)
Salmén 30 cm (flexible)

Salmén ancho 30 cm (semiflexible)
Jamonero ancho perlado 30 cm
(semiflexible)

Pastelero 25 cm

Hoja de dureza elevada (54-56 HRC), buena
flexibilidad y elevado poder cortante. Man-
go de disefio ergonémico antideslizante
que resiste temperaturas de -40°C/+150°C.
Apto para lavavajillas y esterilizacion

® Carne roja
® Pescado
Pollo (aves)
® Frutas y verduras
O Panaderia / pasteleria

Cuchilleria

Ref
50.385
50.386
117.363
50.387
86.272
50.388
50.396
50.392
50.400
50.395
86.274
50.389
117.365
50.347
50.348
50.349
50.350
50.351
50.354
50.355
50.356
50.357
50.359
50.360
117.356
86.270
50.361
50.362
50.364
50.365
50.366
117.357
117.358
50.377
50.378
50.374
50.375
50.370
50.371

Descripcion

Cocina 18 cm

Cocina 20 cm

Cocina 21 cm

Cocina 24 cm

Cocina 25 cm

Cocina 30 cm

Verduras 6 cm
Mondador 10 cm
Pelapatatas 7 cm
Tomate 12 cm

Citricos 11 cm

Japonés 18 cm

Japonés alveolado 18 cm
Carnicero Francés 16 cm
Carnicero Francés 18 cm
Carnicero Francés 22 cm
Carnicero Francés 27 cm
Carnicero Francés 33 cm
Cocina Trinchante 20 cm
Cocina Trinchante 24 cm
Cocina Trinchante 33 cm
Cocina Trinchante 36 cm
Degollar 14 cm

Degollar 18 cm

Degollar 22 cm

Filetear flexible 16 cm
Filetear flexible 18 cm
Filetear flexible 22 cm
Deshuesador curvado 16 cm
Deshuesador 14 cm
Deshuesador 16 cm
Deshuesador 18 cm
Deshuesador flexible 16 cm
Jamén 28 cm

Salmén alveolado 31 cm
Pan 24 cm

Pan 32 cm

Chaira redonda 30 cm
Chaira oval 30 cm

Colores





