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MY COOk
Sistema de calentamiento por inducción.  %

Temperatura máxima 120º. Permite sofreir, 
emulsionar, montar, rallar, triturar, moler, amasar, 
pulverizar, elaborar caldos... Se adjunta una guía de 
técnicas de cocina. Manual de instrucciones. Potencia 
del motor 800W. Potencia para calentar 1000W. 10 
velocidades. Velocidades especiales (turbo, amasar y 
sofrito). 2 jarras. 
Accesorios: espátula / paleta mezcladora. 

Ref Descripción
161.939 My cook
Accesorios opcionales %

Ref Descripción
161.940 Jarra
161.941 Vaporera

CORTADORAS FIAMBRE
Ø Cuchilla, CC Capacidad de corte, EC Espesor de corte, RC Recorrido  
del carro, W Potencia
Transmisión por correa %

Ref Modelo Ø mm CC (mm) EC RC W
157.082 GC-220 220 150 x 200 0-10 205 250 
157.084 GC-250 250 190 x 250 0-15 260 300 
157.087 GC-275 275 210 x 250 0-15 260 300 
157.089 GC-300 300 220 x 260 0-15 270 300 
157.336 GCP-300 300 220 x 320 0-13 330 450 
157.338 GCP-350 350 240 x 320 0-13 330 500 
Transmisión por engranajes %

Ref Modelo Ø mm CC (mm) EC RC W
157.349 GE-300 Manual 300 255 x 165 0-20 260 375
157.353 GE-350 Manual 350 300 x 185 0-20 305 375
157.341 GA-300 Auto. 300 230 x 165 0-20 235 375 
157.359 GA-350 Auto 350 250 x 185 0-20 255 375 

PICADORAS DE CARNE
PS-12 incluye grupo picador Enterprise  %

aluminio. P/H Producción/Hora, Ø Placa

Ref Modelo Alimentación P/H Ø cm (W)
114.660 PS-12 Monofásica 230 V 100 70 440
155.848 PS-22 Monofásica 230 V 280 82 740
155.849 PS-22 Trifásica 230-400 V 280 82 1.100
155.853 PS-32 Trifásica 230-400 V 425 98 1.500
Grupo Picador %

Ref Modelo Tipo
155.860 PS-22 Enterprise Aluminio
155.862 PS-22 Enterprise Inox
155.864 PS-22 Unger Inox
155.861 PS-32 Enterprise Aluminio
155.863 PS-32 Enterprise Inox
157.052 PS-32 Unger Inox

ENVASADORAS
Monofásicas. Soldadura Doble (excepto Mod. V-201 y V-253) %

Cuba Inox Cuba Alum. Modelo Control Bomba (m3/h)
157.368 V-201 Tiempo 3
68.391 68.390 V-253 Tiempo 6
154.252 154.251 V-402 Tiempo 9
154.253 154.254 V-402 Sensor 9
154.260 154.259 V-421 Tiempo 20
154.256 154.255 V-421 Sensor 20
154.263 V-426 Tiempo 20
154.264 V-426 Sensor 20
Trifásicas. Soldadura Doble. %

Cuba Inox Cuba Alum. Modelo Control Bomba (m3/h)
154.280 154.277 V-641 Tiempo 40
154.287 154.284 V-641 Tiempo 63
154.270 154.267 V-641 Sensor 40
154.274 154.272 V-641 Sensor 63
155.955 V-821 Tiempo 63
155.957 V-821 Tiempo 100
155.950 V-821 Sensor 63
155.952 V-821 Sensor 100

SIERRA HUESOS
Dimensiones hoja 1.550 x 16 mm.  %

Amplitud de corte 215 mm. Espesor 
máx. de corte 150 mm. 
Potencia 750 W.

Ref Alimentación
157.053 Monofásica
157.054 Trifásica

PICADORA LT
Picadora Nº5 con 2 rejillas (Ø 4,5  %

mm y Ø 7,5 mm). 440 W.

Ref Descripción
102.826 Picadora carne

PELADORA PATATAS
Ref Modelo Alimentación Cuba (Kg) P/H (Kg/h) W
68.346 PP-6 Monofásica 5 120 440 
68.345 PP-6 Trifásica 5 120 370 
68.348 PP-12 Monofásica 10 220 440 
68.347 PP-12 Trifásica 10 220 370 

155.863 PS-32 Enterprise Inox
157.052 PS-32 Unger Inox

CORTADORAS FIAMBRE
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