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El vidrio, uno de los materiales más antiguos 
producido por el hombre, es una sustancia 
amorfa producida por el calentamiento de 
una mezcla de materiales como arena, sosa 
(carbonato de sodio), y piedra caliza hasta 
una temperatura de 1300º C. 

Se fabricó, quizás, por primera vez en Egipto 
o Mesopotamia. Durante la época helenística 
Alejandría se convirtió en el principal provee-
dor de objetos de vidrio. Se trataba de un 
vidrio opaco o translúcido coloreado cuya ela-
boración se producía mediante la utilización 
de moldes de arcilla y estiércol.

Los fenicios idearon la técnica del soplado, 
método más rápido y barato. Con la llegada 
de Roma, se extendería a todo el Imperio co-
brando importancia la fragilidad y  la transpa-
rencia del material. Esta técnica hizo posible 
la fabricación a gran escala convirtiéndolo en 
un material de uso más frecuente. 

Tras la caída de Roma, poco a poco la pro-
ducción de vidrio languidece. Sólo se fabrica 
vidrio en forma cruda, como el alemán Wald-
glas. En la Edad Media, fue la Iglesia la que 
habría de impulsar la producción de vidrio 
para las vidrieras de sus templos.

La primera referencia a la fabricación de vi-
drio veneciano data del año 982. Concen-
trada en la isla de Murano, la industria ve-
neciana dominó el mercado europeo hasta el 
año 1700. A mediados del siglo XV, Angelo 
Barovier crea un vidrio incoloro y de gran 
transparencia conocido como cristallo y que 
consistía en la añadidura de manganeso a 
la sosa de vidrio. Hacia finales del siglo XVI, 
los sopladores de vidrio explotaron la ducti-
lidad del material para producir auténticas 
maravillas con filigranas decorativas. Venecia 
ejerció una política proteccionista con sus vi-
drieros, aún así, muchos de ellos emigraron 
a otros países exportando su técnica. De 

esa forma, en Alemania apareció el vidrio 
potásico, más grueso y más duro que el 
cristallo y muy apropiado para la decoración 
grabada con rueda giratoria. Especialmente 
importante fue el descubrimiento del inglés 
George Ravenscroft (1674) del vidrio de 
protóxido de plomo.  Más brillante y con 
más facilidad para el tallado, este tipo de 
vidrio fue considerado el de mayor calidad 
en el siglo XVIII, dominando los mercados 
europeos y coloniales. A mediados del siglo 
XVIII se logra el control satisfactorio de im-
purezas en el vidrio.  

El siglo XIX se caracteriza por los rápidos 
avances tecnológicos de esta industria y por 
el redescubrimiento y adaptación de méto-
dos antiguos. A partir de 1840 se popula-
rizaron en todo tipo de piezas los diseños 
más sencillos, conocidos por vidrio pren-
sado decorado. 

Inspirados por el resurgimiento de los méto-
dos antiguos de trabajo del vidrio y estimu-
lados por los logros de la nueva tecnología 
química, los artesanos vidrieros comenzaron 
a crear hacia 1880 nuevos estilos artesanales 
bajo el nombre de vidrio artístico.

La tecnología mecánica unida a la investi-
gación científica para la producción masiva 
comenzó a aparecer en la industria a finales 
de la Revolución Industrial. Una figura clave 
en la investigación científica del vidrio fue 
el alemán Otto Schott. A su vez Fiedrich 
Siemens inventó el horno de tanque que 
permitió una mayor producción continua.

En la década de 1930 comenzaron a adquirir 
prestigio los cristales de plomo incoloros y de 
exquisita transparencia, por lo general con 
dibujos grabados. Con la década de 1960 
se inició una nueva época en la elaboración 
del vidrio liderada por los estadounidenses 

Harvey Littleton y Dominick Labino. Los 
artesanos empezaron a experimentar con 
el vidrio como medio artístico en pequeños 
hornos instalados en sus estudios.

Historia breve del vidrio



Un brillo inconfundible, un peso respetable y un tacto sedo-
so: estas son las características gracias a las cuales el cristal 
Tritan® produce una experiencia especial. Schott Zwiesel es la 
elección acertada para el profesional que quiere presentar con 
éxito cualquier bebida. Con el cristal Tritan® hemos creado 
un material que, gracias a la superior dureza de su superficie, 
queda protegido contra la corrosión y las rayaduras incluso 
tras un uso continuo. Una tasa de roturas un 40% más baja 
que el cristal convencional garantiza un brillo duradero y, con 
ello, copas y rentabilidades económicas brillantes por igual.

Una forma perfecta, un brillo intenso: estas características 
hacen que las series de copas de Schott Zwiesel sean tan 
especiales. Como en un diamante, nuestro cristal patentado 
Tritan® aúna brillo y solidez extraordinarios. En consecuencia, 
nuestras copas no sólo son resistentes al lavado en el lavava-
jillas y a las rayaduras, sino que conservan el brillo del primer 
día incluso después de años de uso. 

Las copas de los profesionales

Pure

›› Estilo y calidad. Pure permite una verdadera experiencia 
gourmet en un llamativo y moderno juego de copas de mesa.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	118.109	 a	 Sauvignon Blanc	 40,8	 84	 232
	118.110	 b	 Cabernet	 54	 92	 244
	118.111	 c	 Riesling	 30	 76	 220
	118.117	 d	 Bordeaux	 68	 94	 267
	118.118	 e	 Burgunder	 69,2	 114	 234
	118.112	 f	 Champagne	 20,9	 72	 252
	163.392	 g	 Martini	 34,3	 114	 180
	163.393	 h	 Cognac	 61,6	 112	 171
	131.262	 i	 Cerveza	 45,1	 84	 177

taste

›› Formas intemporales reinterpretadas con líneas  
modernas que dan como resultado un conjunto elegante.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	216.063	 a	 Burdos	 65,6	 96	 237
	216.062	 b	 Borgoña	 78,2	 111	 227
	216.061	 c	 Agua	 49,7	 87	 225
	216.065	 d	 Vino	 35,6	 79	 211
	216.064	 e	 Champán	 28,3	 70	 231

viña

›› Una colección capaz de mejorar la presentación, aroma y sabor 
de la más amplia posible gama de vinos. Su diseño robusto y 
a la vez sutil es adecuado para el uso diario.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	88.471	 a	 Agua	 50,4	 88	 227
	88.474	 b	 Burdeos	 62,6	 93	 225
	88.476	 c	 Borgoña 	 73,2	 111	 221
	88.470	 d	 Vino grande	 40,4	 82	 217
	88.472	 e	 Vino pequeño	 27,9	 73	 203
	88.473	 f	 Cava	 22,7	 70	 225
	95.061	 g	 Champán	 26,3	 70	 212

Copas de mesaCopas de mesa
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Copas de mesaCopas de mesa

ivento

›› Copas elegantes aptas para todo tipo de uso.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	201.084	 a	 Borgoña	 78,3	 111	 221
	201.085	 b	 Burdeos	 63	 92	 235
	201.083	 c	 Agua	 51	 87	 224
	201.087	 d	 Vino	 34,9	 77	 208
	201.086	 e	 Champán	 22,8	 70	 222

congresso

›› Ya sea en un banquete, en eventos corporativos o en  
celebraciones de familia numerosa, Congresso proporciona 
un marco atractivo para cualquier mesa. 

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	163.400	 a	 Burdeos	 62,1	 93	 222
	163.399	 b	 Borgoña	 71,2	 105	 211
	131.276	 c	 Champán	 23,5	 66	 207
	131.275	 d	 Agua grande	 45,5	 83	 205
	131.274	 e	 Agua	 35,5	 77	 195
	131.272	 f	 Vino grande	 31,7	 74	 182
	131.273	 g	 Vino pequeño	 23,6	 67	 172

classico

›› Esta serie es, como su nombre indica, un conjunto de 
copas de vino clásico diseñado con curvas elegantes.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 54.881	 a	 Copa Agua 0	 40,8	 82	 225
	 54.882	 b	 Copa Agua Gde. 1	 54,5	 90	 240
	 54.883	 c	 Copa Vino Gde 2	 31,2	 75	 210
	 54.884	 d	 Copa Vino Peq. 3 	 22,1	 67	 192
	 54.885	 e	 Copa Cava 7	 21	 70	 242
	 54.888	 f	 Copa Burdeos 	 64,5	 95	 250
	 54.889	 g	 Copa Borgoña 	 81,4	 116	 230
	 54.887	 h	 Copa Grappa 	 9,5	 58	 174
	 54.891	 i	 Copa Cerveza 	 37	 75	 187
	131.248	 j	 Copa Martini	 27	 117	 179

diva

›› Diva captura el flujo de la emoción en su diseño sensual. 
Esta gama de alta calidad representa la simbiosis perfecta de 
diseño clásico y la innovación moderna. Elegancia innata y, sin 
embargo, robusto diseño.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	14.629	 a	 Burgundy	 46	 91	 229
	14.630	 b	 Water	 61,3	 100	 247
	14.631	 c	 Wine Goblet	 30,2	 73	 230
	20.645	 d	 Liqueur Glass	 8	 60	 165
	14.632	 e	 Champagne	 21,9	 72	 253
	20.646	 f	 Sherry	 10,9	 60	 190
	60.293	 g	 Grappa	 12,4	 60	 204
	60.294	 h	 Champagne ep	 29,3	 72	 247
	55.361	 i	 Martini	 25,1	 114	 186
	14.633	 j	 Claret Goblet	 76,8	 99	 275
	88.463	 k	 Bordeaux	 59,1	 90	 261
	14.634	 l	 Claret Burgundy	 83,9	 116	 248
	88.448	 m	 Cerveza	 41,8	 74	 213
	88.464	 n	 Soft Drink Glass	 45	 80	 193
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Copas de mesaCopas de mesa

audience

›› La copa de las grandes ocasiones. Un generoso diámetro 
interno ofrece una superficie óptima para que los vinos 
puedan desarrollar sus aromas.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	229.566	 a	 Agua	 42,8	 86	 215
	229.567	 b	 Borgoña	 51,2	 102	 198
	229.569	 c	 Vino grande	 31,8	 78	 203
	229.570	 d	 Vino pequeña 	 25	 73	 193
	229.568	 e	 Champán	 25	 67	 214

mondial

›› Sensualidad y funcionalidad. Diseño atractivo.  
Potenciación de los aromas.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	14.463	 a	 Borgoña	 58,8	 107	 195
	14.455	 b	 Agua Gde. 0	 32,3	 81	 197
	14.456	 c	 Agua Peq. 1	 42	 88	 205
	14.457	 d	 Vino Gde. 2	 25	 75	 187
	14.458	 e	 Vino Peq. 3	 20	 72	 180
	14.459	 f	 Licor	 7,1	 52	 132
	14.460	 g	 Cava	 19,2	 72	 210
	14.461	 h	 Cognac	 51,1	 101	 147
	14.466	 i	 Martini	 24,2	 104	 170
	14.462	 j	 Cerveza	 39	 76	 170

krys	

›› Serie de copas de la marca DasSchöne. Fabricadas con cristal 
de la máxima calidad, duradero, resistente a los golpes y al 
lavavajillas. Diseñado para su uso en restaurantes, hoteles y 
catering. Borde Fino.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	190.731	 a	 Copa Borgoña	 68	 106	 213
	190.732	 b	 Copa Burdeos	 62	 95	 218
	190.733	 c	 Copa Agua	 46	 86	 208 
	190.734	 d	 Copa Vino blanco	 34	 79	 198
	190.735	 e	 Copa Cava	 21	 60	 218

Somos una marca jóven que en poco tiempo ha sabido consoli-
darse en el mercado de la hostelería.

Los productos de alta gama DasSchöne ofrecen soluciones ver-
sátiles y funcionales capaces de integrarse en todo tipo de am-
bientes, pudiéndose usar tanto en la hostelería tradicional como 
en la alta gastronomía.

La gama de productos DasSchöne fusiona la funcionalidad con 
diseños elegantes utilizando los mejores materiales. El resultado 
es un producto resistente y funcional a la altura de otras marcas 
de reconocido prestigio.

La filosofía de DasSchöne está basada en un buen servicio al 
cliente ofreciéndo calidad y belleza a precios asequibles, buscan-
do por encima de todo, la satisfacción del cliente.

¡Belleza y calidad al servicio de la mesa!.

Belleza y calidad

a                b              c             d             e   
a                b              c             d             e   
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Spiegelau es una marca histórica (la fábrica es mencionada 
por primera vez en 1521)  en la fabricación de cristalería fina, 
con los valores más altos de calidad y estética, para el disfrute 
de la experiencia de beber vino y otras bebidas. El vino es 
uno de los pilares de las reuniones en torno a la gastronomía. 
El vino reúne a la gente, es divertido e invita a la reflexión. 
Spiegelau brinda por aquellos que se aventuran a experimen-
tar la plenitud de la vida y se complace en ser parte de ella.

Spiegelau está comprometido con la innovación y avances 
tecnológicos en la industria, por eso es capaz de ofrecer una 
amplia gama de copas con muy buen diseño y con una rotun-
da durabilidad.  

PLATINUM GLASS

En este proceso, el vidrio líquido se pasa a través de tubos 
revestidos de platino para eliminar las impurezas y eliminar 
todas las imperfecciones y las incoherencias que de otra ma-
nera seguirían existiendo.

El resultado son unas piezas de “alto rendimiento” en un no-
table matrimonio entre la elegancia, la funcionalidad y la 
durabilidad.

Fabricantes de experiencias gratificantes

vino vino

›› Una cuestión de estilo. La expresión de la elegancia atemporal. 
El resultado de la interacción entre los deseos de los principales 
restaurantes de cocina internacional y la intención de un 
fabricante experimentado para realizar estos deseos.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	143.805	 a	 Borgoña	 68	 106	 225
	143.806	 b	 Burdeos	 62	 95	 235
	143.807	 c	 Tinto / agua	 46	 86	 225
	143.808	 d	 Vino Blanco	 34	 79	 211
	143.809	 e	 Champán	 21	 60	 227
	144.049	 f	 Copa Martini	 22	 118	 188
	143.810	 g	 Vaso	 46	 89	 112

soirée

›› Soirée es una serie de copas funcionales y durareras, 
ofreciendo una ámplia variedad de tamaños diferentes.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	144.051	 a	 Borgoña	 50	 101	 196
	144.050	 b	 Burdeos	 51,5	 92	 221
	163.339	 c	 Vino Tinto	 36	 79	 201
	163.340	 d	 Vino Blanco	 28,5	 74	 194
	163.341	 e	 Vino Blanco Peq.	 24	 70	 187
	163.344	 f	 Champán	 19	 54	 226
	161.935	 g	 Champán	 23	 62	 222

festival

›› Es una serie muy popular. El diseño se define por una 
coexistencia armoniosa de la forma elíptica y la forma clásica 
de Borgoña.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	215.863	 a	 Borgoña	 64	 101	 214
	144.053	 b	 Burdeos	 45,6	 88	 214
	163.367	 c	 Copa desgustación	 40	 80	 200
	163.368	 d	 Copa desgustación	 28,1	 193	 73
	144.057	 e	 Tinto / agua	 40,2	 88	 198
	144.058	 f	 Vino blanco	 35,2	 83	 191
	144.054	 g	 V. blanco pequeño	 30,4	 78	 184
	144.059	 h	 Champán	 16,8	 53	 224

a              b            c           d           e            f            g   a             b            c            d           e             f          g           h  

a               b              c           d           e           f          g 

Copas de mesaCopas de mesa96 97



Servimos a los mejores restaurantes nuestros mejores produc-
tos, que permiten a los profesionales expresar su creatividad 
para despertar los sentidos de los clientes más exigentes.

Para cada familia de productos, Chef & Sommelier  selecciona 
los mejores materiales y estamos constantemente innovando 
para ofrecer lo mejor a través de la mejor tecnología y el mejor 
diseño. 

KWARX ®, cristal soplado.

Chef & Sommelier le invita a descubrir o redescubrir la riqueza 
sensorial de los vinos a través de nuestras copas de mesa. Su 
refinamiento y su perfección ofrecen una degustación más 
instintiva, más amigable y contemporánea. El material utiliza-
do es Kwarx ® , material nuevo y exclusivo de cristal soplado 
a mano.

Trabajamos para potenciar tu talento.

millesime

›› Las líneas angulares le proporcionan un diseño contemporáneo 
y lo convierte en un escenario perfecto para la degustación de 
los vinos jóvenes. Gran superficie de oxigenación.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	166.849	 c	 Agua 	 57	 99	 224
	166.847	 a	 Gran vino	 47	 93	 214
	166.848	 b	 Vino	 31	 82	 197
	166.850	 d	 Flauta	 19	 62	 213

grands cepages

›› Sus líneas permiten el placer de la degustación refinada. Estas 
copas están especialmente diseñadas para disfrutar de una  
amplia variedad de vinos tintos y degustar la riqueza de los  
vinos blancos.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	166.842	 a	 Vino tinto	 47	 95	 227
	166.843	 b	 Vino tinto	 62	 101	 237
	166.844	 c	 Vino blanco	 47	 97	 228
	166.845	 d	 Vino blanco	 35	 88	 211
	166.846	 e	 Flauta	 24	 65	 235

sensation exalt

›› La combinación de una resistencia increíble y la curva perfecta. 
Armonía de líneas rectas y elegantes sensaciones que permiten 
exaltar un momento privilegiado de la degustación. Más allá 
de los sentidos, es una invitación para la evaluación óptima 
de cada vino.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	165.332	 a	 Gran Vino	 41	 86	 205
	165.331	 b	 Agua	 31	 80	 195
	165.330	 c	 Vino tinto	 25	 74	 185
	165.329	 d	 Vino blanco	 20	 70	 180
	164.741	 e	 Flauta	 19	 58	 210

a              b           c          d
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cabernet

›› Cabernet es un conjunto muy grande de copas diseñadas para 
degustar los mejores vinos y disfrutar la sutileza de su aroma 
y sabor. Disponible en diferentes capacidades, el modelo 
tiene tres formas básicas: Tulipe, Ballon y Lira. Cabernet 
Vinos Jóvenes completa la serie Cabernet. Basta con llenar la 
copa en su medida ideal para obtener el perfecto grado de 
oxigenación necesaria para el vino.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	165.340	 a	 TULIP. Gran Vino 75	 75	 101	 240
	 67.819	 b	 TULIP. Gran Vino 58	 58	 95	 230
	 67.820	 c	 TULIP. Agua	 47	 90	 220
	 67.821	 d	 TULIP. Vino tinto 35	 35	 81	 202
	 67.822	 e	 TULIP. Vino tinto 25	 25	 72	 180
	 92.842	 f	 TULIP. Vino blanco	 19	 66	 165
	 67.815	 g	 BALLON. Gran Vino 70	 70	 115	 221
	 67.816	 h	 BALLON. Gran Vino 58	 58	 106	 209
	165.337	 i	 BALLON. Vino tinto	 47	 100	 196
	 67.818	 j	 BALLON. Vino blanco	 35	 91	 182
	165.338	 k	 LIRA. Copa Vino 38	 38	 71	 185
	 92.673	 l	 Flauta	 16	 70	 225
	165.040	 m	 VINOS JÓVENES Copa 58	58	 100	 220
	165.342	 n	 VINOS JÓVENES Copa 47	47	 97	 210
	165.341	 ñ	 VINOS JÓVENES Copa 35	35	 90	 200

omega

›› Grandiosas dimensiones al servicio de eventos creativos. 
Omega se caracteriza por volúmenes generosos. Es un 
recipiente ideal para la degustación de vinos de gran alcance 
que pueden expresar su amplia gama de aromas.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	164.250	 a	 Grande Cave	 71	 116	 188
	165.042	 b	 Grand Reserve	 70	 103	 225
	165.043	 c	 Grand Vignoble	 76	 107	 225
	165.041	 d	 Grand Cognac	 72	 114	 150

Arom’up

›› Arom’Up es una colección de cinco copas cuyo diseño 
ha sido desarrollado para mostrar las grandes familias de 
aromas del vino.

Dos formas caracterizan esta línea de copas: Fruity, donde 
se desarrollan aromas afrutados asociados con las uvas; y 
Okay, donde se desarrollan aromas a madera asociados con 
el envejecimiento en barrica.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	230.679	 a	 Fruity 43. Tintos	 43	 91	 215
	230.680	 b	 Fruity 35. Blancos	 35	 83	 195
	230.681	 c	 Okay 47. Tintos	 47	 96	 215
	230.682	 d	 Okay 41. Blancos	 41	 91	 195
230.824	 e	 Floral 21. Champán	 21	 74	 211

open up

›› Su gran superficie de ruptura permite la oxigenación óptima 
y concentra todos los sabores.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	230.690	 a	 TANNIC	 55	 105	 232
	230.691	 b	 SOFT. 	 47	 103	 228
	230.692	 c	 UNIVERSAL TASTING	 40	 89	 231
	230.693	 d	 ROUND. Chardonnay	 37	 95	 210
	230.694	 e	 SWEET	 27	 77	 190
	230.695	 f	 EFERVESCENT	 20	 72	 233
	230.696	 g	 PRO TASTING	 32	 87	 180

a             b              c              d             e
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Bormioli Rocco ha seguido siempre un camino marcado por 
la continua introducción de innovaciones en maquinaria, ma-
teriales y diseño. Con la capacidad de combinar la antigua 
sabiduría de los maestros vidrieros con los modernos procesos 
industriales, el grupo Bormioli Rocco es una figura importante 
a nivel internacional.

Nuestra línea profesional de productos está diseñada y fabri-
cada específicamente para satisfacer las necesidades de las 
personas que trabajan en el sector hostelero.

Nuestra materia prima:

Star Glass.
Fórmula que consigue los más altos grados 
de pureza y perfección. Brillantez excepcional.

Vidrio sonoro Superior (First).
La presencia de óxido de bario junto con el 
óxido de potasio asegura un sonido, una bri-
llantez y una pureza absoluta.

Vidrio templado.
Robustez y funcionalidad excepcional.

Nuestra historia es la historia del vidrio

Riserva

›› Las formas Riserva permiten un manejo perfecto durante la 
degustación y facilitan el mantenimiento y manejo. Copas 
elegantes para una perfecta degustación.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 16.028	 a	 Barolo	 48	 82	 196
	 16.030	 b	 Bordeaux	 54	 67	 233
	131.484	 c	 Cabernet	 39	 63	 200
	 16.034	 d	 Champagne	 20	 48	 224
	 16.036	 e	 Chardonnay	 34	 68	 202
	164.005	 f	 Cognac	 53	 99	 149
	164.003	 g	 Degustazione	 22	 47	 155
	 16.045	 h	 Grappa	 8	 56	 163
	 16.043	 i	 Grand Bourgogne	 51,6	 68	 225
	131.483	 j	 Nebbiolo	 49	 67	 212
	 16.047	 k	 Riesling	 22,5	 54	 195
	200.853	 l	 Frizzanti	 56	 63	 227

electra

›› Una nueva gama completa de copas para satisfacer a los 
profesionales exigentes. Fabricado con el nuevo vidrio sonoro 
superior Star Glass. El resultado es un perfecto cristal de color 
neutro con un brillo deslumbrante y un diseño moderno y 
sofisticado.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	230.806	 a	 Super	 42	 61	 186
	230.804	 b	 XL	 65	 71	 240
	230.805	 c	 Large	 55	 68	 230
	230.810	 d	 XS	 19	 67	 160
	230.807	 e	 Medium	 44	 61	 216
	230.808	 f	 Small	 35	 48	 160
	230.809	 g	 Flauta	 23	 49	 235

premium

›› La Asociación Italiana de Sommeliers ha colaborado en el 
desarrollo de Premium tanto para ofrecer características 
tecnológicas y enológicas como para mejorar la experiencia 
de la degustación.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	189.414	 a	 XL	 82	 108	 255
	 81.011	 b	 Barbaresco	 73,5	 107	 230 
	 81.008	 c	 Chianti Classico	 38	 81	 226
	 81.006	 d	 Champán	 25	 78	 245
	 81.002	 e	 Brunello	 55,5	 108	 205
	163.561	 f	 Moscato	 40	 85	 225
	 81.010	 g	 Merlot	 47	 86	 235
	 81.004	 h	 Barolo	 66	 108	 225
	 81.000	 i	 Chardonnay	 59	 95	 238
	 80.997	 j	 Degustación	 27	 75	 182
	 81.009	 k	 Sauvignon	 33	 76	 217
	200.839	 l	 Montepulciano	 55	 68	 230
	200.836	 m	 Rosado	 44	 61	 216
	 80.999	 n	 Cognac	 64,5	 108	 162
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restaurant

›› Copas superiores de vidrio sin plomo. Diseñadas para la 
restauración profesional. De altura uniforme y apelando a 
la línea recta para crear cuadros de mesa que combinan la 
belleza con la estabilidad, la fuerza y lo práctico.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	163.522	 a	 Flauta	 24	 75	 215
	163.453	 b	 Vino blanco	 42,5	 83	 215
	163.445	 c	 Agua	 46	 83	 215
	163.518	 d	 Vino tinto	 52,5	 83	 215
	226.189	 e	 Barolo	 37,5	 73	 185
	226.203	 f	 Burdeos	 46	 80	 208
	200.852	 g	 Grappa	 8	 53	 163

FIORE

›› Fiore es una colección que destaca por su excepcional 
versatilidad. La serie garantiza a los profesionales una estética 
que ofrece la funcionalidad como principal característica.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 55.833	 a	 Cerveza 	 37	 65	 175
	164.057	 b	 Flauta	 17,5	 60	 193
	 55.835	 c	 Burgunder	 39	 94	 190
	 15.707	 d	 Goblet	 34	 85	 197
	 81.207	 e	 Vino	 19	 71	 169
	 81.210	 f	 Agua	 24,5	 75	 180
	 15.703	 g	 Flutino 	 11	 52	 182
	 15.709	 h	 Licor	 7	 50	 131
	 15.711	 i	 Schnaps	 5,5	 56	 145

new kalix

›› Espesor más fino. Borde más delgado. Vidrio templado ahora 
más resistente. Tronco más estrecho, cilíndrico y elegante.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	131.770	 a	 Borgoña 	 43	 94	 200
	131.761	 b	 Goblet	 34	 66	 189
	131.762	 c	 Agua 	 27	 61	 180
	226.201	 d	 Vino 	 22	 58	 69
	131.764	 e	 Flauta 	 17	 46	 196
	230.799	 f	 Copa multiuso 	 41,5	 73	 175
	230.800	 g	 Copa multiuso 	 38	 75	 165
	230.801	 h	 Copa multiuso 	 34	 77	 155

diamante

›› La extraordinaria calidad del material está representada en su 
nombre. Muestra una superioridad que es la consecuencia 
directa de su composición química.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	15.623	 a	 Goblet	 33	 82	 189
	15.615	 b	 Agua	 25	 73	 185
	15.627	 c	 Vino	 19	 68	 173
	15.621	 d	 Flauta	 18,5	 55	 205
	15.619	 e	 Cocktail 	 16	 95	 151

a           b            c             d              e            f         g 
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elegaNCE

›› Una amplia gama de copas de mesa elegante.  
Recomendable para todos los usos

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	165.099	 a	 Copa Agua	 31	 81	 180
	165.098	 b	 Copa Vino Tinto	 24,5	 74	 166
	165.097	 c	 Copa Vino Blanco	 19	 69	 153
	165.096	 d	 Copa Vino Blanco 	 14,5	 64	 142
	165.095	 e	 Copa Jerez 	 12	 59	 134
	165.094	 f	 Copa Licor 	 6,5	 48	 113
	 02.803	 g	 Copa Flauta 	 17	 55	 175

elisa

›› Una amplia gama de copas y vasos.  
Robustez y elegante estética.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	94.339	 a	 Gran Vino 	 42	 81	 212
	54.896	 b	 Agua	 30	 76	 194
	54.898	 c	 Vino Tinto	 23	 72	 176
	54.897	 d	 Vino Blanco	 18	 65	 166
	54.899	 e	 Flauta	 17	 53	 192

maléa

›› Los diseñadores han lanzado una ola de creaciones en forma 
de huevo. Inspirado por esta nueva tendencia, Maléa ha sido 
creada. Bordes ovalados.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al

	230.370	 a	 Copa 47	 47	 86	 223
	230.372	 b	 Copa 35	 35	 78	 210
	230.373	 c	 Copa 25	 25	 70	 195
	230.375	 d	 Copa 22	 22	 70	 225
	230.376	 e	 Copa 47 All Purpose	 47	 86	 174

savoie

›› Una gama completa y elegante de copas de mesa.  
Su característica más evidente es su corto tallo.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	04.237	 a	 Copa Agua	 35	 84	 183
	02.215	 b	 Copa Vino Tinto	 24	 75	 152
	02.216	 c	 Copa Vino Blanco	 19	 69	 140
	02.217	 d	 Copa Vino Blanco 	 15	 64	 134
	02.261	 e	 Copa Jerez 	 12	 59	 115
	05.326	 f	 Copa Licor 	 6,5	 48	 105
	02.218	 g	 Copa Flauta 	 17	 50	 170

Arc International es en la actualidad, líder mundial de las Artes 
de la Mesa. Presente en los cinco continentes a través de sus 
plantas de producción, filiales de distribución y oficinas de 
enlace.

Para responder a las exigencias de calidad de los profesio-
nales de la restauración comercial y colectiva, Arcoroc ofrece 
una amplísima gama de productos innovadores y funcionales. 
Nuestras colecciones de cristalería están integradas por versio-
nes en distintos materiales y por diferentes conceptos, lo que 
garantiza la existencia de un producto para cada necesidad.

Sin duda alguna, la fuerza de Arcoroc reside en la alianza en-
tre elegancia y solidez.

Los productos tensionados ofrecen una resistencia mecá-
nica y térmica incomparable. Las roturas son 
un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración 
de los productos, nuestro servicio de investi-
gación y desarrollo, perfeccionó en 1958 un 
tratamiento técnico denominado templado. 

Este tratamiento confiere a los productos una excelente re-
sistencia a los choques mecánicos y térmicos, así como una 
buena conservación del calor.

Elegancia y solidez

Copas de mesa
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amelia

›› Amelia es la primera serie de copas extrafuertes que 
se pueden apilar fácilmente para ahorrar espacio.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	165.128	 a	 Copa 32	 32	 85	 125
	 04.092	 b	 Cerveza	 29	 83	 120
	165.127	 c	 Agua	 25	 79	 117
	165.126	 d	 Vino Tinto	 19	 72	 106
	 13.143	 e	 Vino Blanco	 16	 61	 101

princesa

›› Una línea de copas y vasos, que combina la elegancia  
con la robustez.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 13.140	 a	 Gran Vino	 42	 89	 212
	 12.984	 b	 Agua	 31	 74	 197
	 12.991	 c	 Vino Tinto	 23	 67	 174
	 12.993	 d	 Vino Blanco	 19	 69	 165
	 12.986	 e	 Jerez	 14	 58	 155
	 12.988	 f	 Licor	 9	 52	 139
	 03.374	 g	 Flauta	 10	 47	 164
	 12.982	 h	 Flauta	 15	 50	 196

lineal	

›› Serie lineal elegante. Líneas contemporáneas. 
Excelente resistencia a los golpes.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	165.050	 a	 Gran Vino	 45	 93	 215
	120.791	 b	 Agua	 31	 82	 197
	120.793	 c	 Vino Tinto	 25	 77	 174
	120.792	 d	 Vino Blanco	 19	 70	 165
	120.790	 e	 Flauta	 18	 70	 196

SUECIA / nazaré

›› Máxima resistencia. Suecia en vidrio tensionado.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Nazaré	 Suecia	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	164.740	 12.855	 a		 Agua	 25	 68	 134
	164.739	 12.854	 b		 Vino	 20	 63	 124
		  12.913	 c	 	Flauta	 16	 46	 152

lira

›› Diseño clásico.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	13.009	 a	 Agua	 23	 64	 156
	13.012	 b	 Vino	 16,5	 57	 140
	13.043	 c	 Flauta	 15	 51	 169

vesubio

›› Pie bajo para un uso diario.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) están expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	12.927	 a	 Agua	 23	 66	 122
	12.928	 b	 Vino	 14	 57	 109
	12.929	 c	 Flauta	 15	 50	 150
	12.953	 d	 Zumo	 20	 60	 149

Copas de mesaCopas de mesa
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Jarras y decantadoresJarras y decantadores

decantadores diva

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 88.466	 Decantador	 25	 155	 156
	 88.465	 Decantador	 50	 195	 197
	 118.101	 Decantador	 100	 224	 226
	 60.290	 Embudo		  104	 106
	 88.467	 Secador individual	

decantadores pure

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al	

	 163.390	 Vinos tintos	 75	 222	 271
	 163.391	 Vinos blancos	 75	 127	 323
	 163.394	 Embudo		  78	 145
	 88.467	 Secador individual			   370

sangría	

›› San Miguel.

Ref.	    cl

	 64.637	   62
	 64.636	   83
	 64.635	 100
	 64.634	 125
	 64.633	 175

decantador authentis	

›› Spiegelau.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 163.374	 100	 228	 295
	 163.375	 150	 245	 318

tivoli

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 00.780	 160	 104	 203
	 02.231	 230	 138	 257

pichet

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 120.459	 25	 79	 125
	 120.458	 50	 132	 153
	 120.457	 130	 132	 199

arc

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 02.738	 50	 85	 146
	 02.739	 100	 126	 202
	 02.740	 130	 138	 217
	 04.341	 160	 142	 242

ypsilon

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 80.972	 25	 68	 165
	 80.971	 50	 84	 204
	 16.063	 100	 104	 255

misura

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.903	 25	  68	 190
	 15.904	 50	 84	 235
	 15.905	 100	 108	 262

bistrot

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.523	 30	 62	 115
	 15.524	 60	 77	 145
	 15.525	 115	 93	 186
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escupidera

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 118.121	 240	 198	 339
	 201.166	 125	 122	 272

sensus black

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 118.120	 29,9	 75	 182

catavinos ideal

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 14.602	 21	 64	 156

catavinos andalucía

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 165.397	 22	 47	 154 

››

viticole

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 92.704	 40	 79	 200
	 84.862	 31	 54	 175
	 02.802	 21,5	 46	 155
	 03.330	 12	 40	 131

Catavinos arcoroc

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 165.396	 15,5	 58	 151
	

coñac arcoroc

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.936	 10	 45	 90
	 12.937	 20	 51	 106
	 12.934	 24	 56	 110
	 12.935	 30	 58	 116

Degustación

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 165.065	 41	 95	 129

omega

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 165.041	 72	 114	 150

coñac xxl

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 118.091	 88	 118	 165
	

coñac PURE

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 163.393	 61,6	 112	 171
	

riserva

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.005	 53	 98	 149
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CóctelesCócteles

ypsilon

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 92.226	 a	 Flauta pequeña	 11	 57	 195
	 55.787	 a	 Flauta  	 16	 64	 235
	 80.974	 a	 Vino	 22,5	 84	 197
	 80.980	 a	 Agua	 27	 88	 206
	 82.288	 b	 Cóctel peq.	 12,5	 86	 145
	 55.784	 b	 Cóctel  	 24,5	 112	 182
	 55.841	 c	 Margarita	 33	 117	 174
	 55.796	 d	 V. After Dinner	 15	 77	 95
	 55.790	 d	 V. Pre Dinner	 25,5	 92	 107
	 55.799	 d	 V. DOF	 33,5	 101	 117
	200.928	 e	 Vaso Chupito	 7	 50	 107
	200.926	 e	 V. Long Drink	 24	 72	 140
	 55.793	 e	 V. Long Drink	 31,8	 77	 160
	163.700	 e	 Vaso Cooler	 45	 86	 175
	131.677	 	 Coctelera	 70		  250
	 80.970	 	 Cubitera	 130	 138	 163

pure

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 163.392	 34,3	 114	 180

bar special

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 94.912	 	Margarita	 28,3	 119	 166
	 94.910	 Martini		  16,6	 101	 157

mondial

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 14.466	 24,2	 104	 170

cabernet

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 85.082	 21	 95	 172
	 85.331	 30	 120	 188

signature

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 04.652	 15	 95	 165

arcoroc

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.244	 21	 116	 172
	

margarita

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 05.628	 Vidrio recocido	 27	 109	 160
	 05.627	 V. tensionado	 27	 109	 160

freeze

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 120.750	 Copas Cocktail	 30	 120	 130

shaker

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 05.124	 Coctelera	 58	 76	 161
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LicoresCombinados

cool open up

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 230.701	 11	 60	 168

Select

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 85.539	 6	 58	 147

bar special licor

›› Schott.
Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 94.905	 7	 68	 124

riserva grappa

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 16.045	 8,5	 56	 163

fiore schnaps

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.711	 5,5	 56	 145

fiore licor

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.709	 7	 50	 131

kyoto

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.243	 32	 81	 179

hurricane

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 92.863	 44	 79	 208
	 92.386	 25	 71	 195

hawaii

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.241	 44	 86	 214
	 164.242	 64	 89	 260

happy hour

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 131.259	 69,6	 116	 178
	

omega grand cave

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.250	 71	 116	 188
	

gran servicio

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.920	 60	 90	 168
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CaféLicores

›› Arcoroc.

fine

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	165.063	 a	 1,5	 38	 62

martini

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	165.076	 b	 4	 67	 75

vigne schanps

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	165.059	 c	 2,5	 43	 111
	 05.149	 c	 7	 54	 145

chupito / gin / granity 

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 13.129	 e	 Chupito	 4	 45	 45
	 00.016	 f	 Gin	 5	 48	 57
	165.062	 f	 Gin	 3	 42	 52
	 00.614	 g	 Granity	 4,5	 50	 57

islande

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 01.219	 h	 Licor	 6	 38	105
	164.292	 i	 Jarra	 5	 36	101
	 86.167	 j	 Frosted	 6	 38	105

›› Bormioli

limoncino

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	 15.828	 d	 6	 43	 115

dublino / ypsilon

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 15.642	 k	 Dublino	 3,4	 45	 70
	 15.643	 k	 Dublino	 5,7	 50	 90
	200.928	 l	 Ypsilon	 7	 50	107

›› Schott

paris / convention

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 14.487	 m	Paris	 4	 38	 72
	 14.501	 n	 Convention	 4,6	 38	 77

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

›› Arcoroc.

touraine irish cofee

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	 05.054	 a	 24	 68	 150

irish cofee

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	02.855	 b	 24	 76	 139

aroma

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	120.595	 c	 22	 100	 85
	120.583	 c	 8	 76	 64

carajillo

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	13.142	 d	 11	 66	 67

›› Bormioli

café bombón

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	131.692	 e	 12,9	 67	 77

caFFEINO

Ref.		  cl	 Ø	 Al.

	15.534	 f	 8,5	 59	 71

ypsilon

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	131.563	 g	 Caffè	 11	 67	 80
	131.566	 g	 Capuccino	 22	 83	100
	131.569	 g	 The	 32	 93	 112

oslo

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	131.443	 h	 Punch	 10	 67	 62
	 15.935	 h	 Capuccino	 22	 82	 96
	 55.751	 h	 Multipurpose	 33	 89	 107

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

a

e

h

k

m n

l

i

j

f
g

b c d
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Copas cervezaCopas cerveza

harmonia

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.743	 27,5	 64	 186
	 15.745	 38,5	 73	 201
	 15.747	 58	 84	 213

palladio

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.947	 28,5	 66	 208
	 15.949	 38,5	 72	 238
	 15.951	 54,5	 78	 278

fiore

›› Bormioli.
Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 55.833	 37	 65	 175

lord

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.833	 28,5	 67	 175
	 15.835	 40,7	 75	 195

executive

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.677	 26,1	 57	 167
	 15.680	 39,1	 64	 186
	 15.683	 52,9	 70	 205

alemana

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.924	 44	 70	 170
	 12.926	 29	 63	 149
	 12.925	 20	 56	 133

gran servicio

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.920	 60	 90	 168
	 12.918	 41	 78	 147
	 12.919	 25	 69	 124

campana

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.923	 43	 76	 144
	 12.922	 29	 66	 150

sensation

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 70.404	 32	 58	 175

princesa

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 13.131	 31	 70	 187

cervantes

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.888	 29	 66	 177
	 165.124	 26	 63	 164
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Vasos cervezaJarras cerveza

nonic			

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 00.405	 66	 90	 159
	 04.090	 57	 87	 152
	 03.515	 34	 77	 127
	 03.505	 28	 73	 115

caña	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.781	 20	 65	 104
	 13.084	 18	 63	 98
			 

conique	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 02.627	 56	 90	 150
	 00.316	 28	 73	 118
	 04.418	 25	 70	 114

MARTIGUES	 		

›› Arcoroc.
Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 02.124	 33	 79	 180

mixing glass	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.874	 47	 87	 145
			 

britania	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.774	 56	 99	 125
	 00.276	 28	 77	 96

Minden	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 01.951	 38	 69	 153
	 01.888	 49	 76	 167
	 01.906	 63	 81	 185

baviera  	 		

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.509	 26,5	 70	 153
	 15.510	 37,9	 76	 168
	 15.511	 50,5	 84	 183
	 15.512	 66,8	 90	 197

malles  	 		

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 15.882	 31	 71	 126
	 15.884	 37	 74	 133
	 15.886	 50,5	 83	 143
	 15.888	 66	 90	 157

stern  	 		

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 16.092	 26	 66	 123
	 16.094	 51	 78	 150
		  	
			 
			 

zwei Bier bitte¡¡
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primary

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.869	 44	 87	 110
	 164.868	 36	 81	 102
	 164.867	 27	 74	 93

lima

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 164.879	 Vaso alto	 38	 88	 110
	 164.878	 Vaso bajo	 35	 94	 80
	 230.360	 Vaso bajo	 20	 79	 70

vigne

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 164.658	 Vaso Bajo	 31	 84	 83
	 164.657	 Vaso Bajo	 20	 70	 74
	 164.661	 Vaso Alto	 33	 69	 126
	 164.659	 Vaso Alto	 22	 61	 111

classic bar

›› Spiegelau.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 163.379	 Mixdrink	 34,5	 72	 135
	 183.630	 Longdrink XL	 51	 79	 165
	 206.103	 Longdrink	 36	 69	 155
	 163.381	 Softdrink	 28,5	 71	 177
	 163.382	 Tumbler	 28	 80	 94
	 206.104	 Tumbler XL	 41,5	 87	 107
	 163.383	 Shot	 5,5	 40	 80
	 163.384	 Minidrink	 18	 60	 115

warm

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 230.703	 30	 99	 86

open up

›› Chef&Sommelier.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 230.697	 Vaso Bajo	 38	 92	 93
	 230.699	 Vaso Alto	 58	 90	 135
	 230.698	 Vaso Alto	 35	 80	 120

gentle

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 163.414	 Longdrink	 58,9	 81	 143
	 163.415	 Cerveza	 42,3	 73	 127
	 163.416	 Aperitivo	 24,5	 63	 101
	 163.417	 Whisky	 40	 88	 85
	 163.418	 Licor	 7,8	 43	 71

x-act

›› Spiegelau.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 206.362	 Longdrink	 53	 80	 155
	 206.363	 Softdrink	 43,6	 78	 135
	 206.361	 Tumbler	 32,7	 75	 110

authentis casual

›› Spiegelau.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 206.066	 Burdeos	 63	 96	 129
	 193.810	 Vino tinto	 46	 89	 112
	 206.063	 Vino blanco	 42	 85	 109
	 206.064	 Cerveza	 55	 80	 155
	 206.065	 Digestivo	 8,5	 28	 80

paris / iceberg			 

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 14.485	 PARIS. Whisky Bajo	 28,2	 80	 90
	 14.486	 PARIS. Whisky Alto	 33	 62	156
	 14.487	 PARIS. Chupito	 4	 38	 72
	 14.488	 PARIS. Zumo	 24	 60	117
	 14.489	 PARIS. Cerveza	 27,5	 60	142
	 14.490	 PARIS. Cocktail	 15	 62	 80
	 14.600	 ICEBERG. Vaso Bajo	 40	 89	 95
	 14.601	 ICEBERG. Vaso Alto	 48	 71	160

tossa				 

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 201.226	 Whisky Alto XL	57,1	 82	 193
	 60.273	 Whisky Alto	 34,5	 67	 182
	 216.068	 Cerveza	 24,5	 65	 150
	 216.067	 Aquavit	 13,5	 53	 139
	 60.271	 Licor	 7,9	 47	 107
	 60.272	 Whisky Bajo	 28,5	 87	 108
	 201.225	 Vino	 22,5	 84	 96

pure	 			 

›› Schott.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 118.114	 Whisky	 38,9	 96	 90
	 131.267	 Cocktail	 30,6	 89	 83
	 118.116	 Longdrink	 54,2	 80	 165
	 163.395	 Tumbler	 35,7	 70	 144
	 131.261	 Averna	 24,6	 60	 140
	 131.266	 Shot	 9,4	 47	 95
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salto

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 120.701	 V. Alto. Transp.	 50	 82	 146
	 134.479	 V. Alto. Transp.	 35	 76	 121
	 120.700	 V. Bajo. Transp.	 32	 90	 84
	 134.478	 V. Chupito. Transp.	6	 48	 66
	 92.595	 V. Alto. Ice Blue	 35	 76	 121
	 164.653	 V. Bajo. Ice Blue	 32	 90	 84

galassia

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.		  Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 17.394	 Agua	 30	 75	 90
	 166.858	 Vaso alto	 41,5	 66	 140
	 17.397	 Licor	 6	 49	 54
	 17.403	 Vino	 19,5	 66	 80

sorgente

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.		  Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 163.667	 D.O.F.. Azul	 42	 83	 107
	 163.708	 Cooler. Azul	 45	 72	 152
	 163.714	 Agua. Azul	 30	 82	 105
	 163.662	 D.O.F.. Transp.	 42	 83	 107
	 163.664	 Cooler. Transp.	 45	 72	 152
	 163.711	 Agua. Transp.	 30	 82	 105
	 163.717	 Licor. Transp.	 7	 49	 74

quartz

›› Durobor.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 223.595	 Vaso Alto	 47	 84	 160
	 223.593	 Vaso Alto	 30	 67	 156
	 223.594	 Vaso Bajo	 33	 93	 103
	 223.592	 Vaso Bajo	 25	 85	 95
	 223.591	 Vaso Chupito	 7	 56	 65

electra

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 230.803	 Dof	 38	 84	 100
	 230.802	 Long Drink	 39	 74	 128
	 230.811	 Cooler	 43	 74	 145

››

luna

›› Bormioli.
Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 82.299	 Bajo Rocks. 	 26	 80	 97
	 82.303	 Bajo D.O.F.. 	 34	 87	 108
	 82.301	 Alto Bibita. 	 34	 76	 137
	 82.305	 Alto Cooler. 	 45	 82	 145
	

princesa	 			 

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 70.765	 Vaso Alto	 43	 72	 163
	 03.373	 Vaso Alto	 34	 66	 148
	 03.372	 Vaso Alto	 28	 66	 127
	 164.751	 Vaso Alto	 24	 65	 110
	 04.244	 Vaso Alto	 18	 64	 85
	 164.752	 Vaso Bajo	 32	 79	 94
	 04.248	 Vaso Bajo	 22	 70	 85

cometa	 		

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 120.719	 35	 116	 86
	 120.720	 25	 98	 86

elisa	 			 

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 88.744	 Vaso Alto	 35	 68	 135
	 55.356	 Vaso Alto	 31	 65	 126
	 55.355	 Vaso Alto	 24	 60	 117
	 55.354	 Vaso Alto	 19	 56	 108
	 88.743	 Vaso Bajo	 31	 78	 90
	 55.352	 Vaso Bajo	 23	 71	 82

shetland	 			 

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 05.587	 Vaso Alto	 22	 73	 123
	 05.593	 Vaso Bajo	 25	 90	 88
	 05.590	 Vaso Bajo	 32	 97	 97
	 05.582	 Vaso Alto	 35	 83	 138
	 05.563	 Vaso Alto	 42	 89	 146

beaming	 			 

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.		  Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 164.735	 Vaso Alto	 49	 81	 175
	 164.734	 Vaso Alto	 38	 76	 160
	 164.733	 Vaso Alto	 27	 66	 145
	 164.732	 Vaso Alto	 8	 52	 91
	 164.731	 Vaso Bajo	 50	 97	 120
	 164.730	 Vaso Bajo	 30	 83	 115

islande				 

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.		  Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 03.052	 Vaso Alto	 36	 64	 170
	 164.371	 Vaso Alto	 33	 63	 157
	 01.225	 Vaso Alto	 31	 60	 164
	 01.226	 Vaso Alto	 29	 63	 145
	 01.223	 Vaso Alto	 22	 58	 131
	 164.882	 Vaso Bajo	 38	 89	 96
	 164.881	 Vaso Bajo	 30	 79	 93
	 164.880	 Vaso Bajo	 20	 70	 84
	 01.221	 Vaso Tubo	 22	 53	 152
	 164.370	 Vaso Alto	 16	 55	 100
	 00.698	 Vaso Tubo	 10	 51	 87
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forum

›› Arcoroc.	 Apilable.		

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 04.249	 Vaso bajo	 16	 72	 69
	 04.250	 Vaso bajo	 23	 81	 77
	 04.251	 Vaso alto	 26,5	 75	 103

noruega

›› Arcoroc.	 Apilable.		

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 04.622	 Vaso vino	 16	 65	 82
	 04.621	 Vaso bajo	 20	 72	 88
	 164.873	 Vaso agua	 25	 77	 94
	 04.629	 Vaso alto	 27	 72	 114
	 04.665	 Vaso alto	 32	 74	 125

campus

›› Arcoroc.	 Apilable.		

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 01.326	 18	 65	 88
	 01.327	 22	 64	 97
	 01.328	 29	 65	 126
	

tivoli

›› Arcoroc. Apilable.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 00.488	 Vaso Bajo	 25	 77	 78
	 00.491	 Vaso Bajo	 32	 84	 85
				  
				  

spirale

›› Arcoroc.	 Apilable.		

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 12.803	 Bajo	 20	 77	 77
	 12.800	 Bajo	 25	 82	 84
	 12.802	 Alto	 33	 78	 129

saboya

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 92.078	 31	 69	 142
	 92.077	 27	 76	 94
	 16.055	 14	 63	 74
	 17.003	 11,4	 60	 67

tubo

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 12.900	 Tubo Tensionado	 31	 60	 164
	 12.911	 Tubito Tens.	 27	 56	 163
	 13.090	 Cubata Tens.	 27	 67	 140
	 12.901	 Tubo	 30	 60	 164
	 12.914	 Tubito	 27	 55	 163
	 165.389	 Tubito	 25	 55	 150
	 70.787	 Tubo alto	 31	 60	 180

granity

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 02.968	 Vaso Alto	 65	 96	 178
	 02.963	 Vaso Alto	 46	 87	 160
	 02.960	 Vaso Alto	 42	 89	 130
	 02.319	 Vaso Alto	 35	 85	 122
	 02.316	 Vaso Alto	 31	 75	 140
	 02.314	 Vaso Alto	 20	 64	 137
	 04.311	 Vaso Bajo	 27	 85	 95
	 70.735	 Vaso Bajo	 20	 80	 81
	 04.377	 Vaso Bajo	 16	 73	 73
	 00.614	 Vaso Chupito	 4,5	 50	 57

chiquito	 		

›› Arcoroc	 		

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.947	 23	 83	 59

pinta	 		

›› Arcoroc.			

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 12.946	 36	 86	 90

sidra	 		

›› Arcoroc.			

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 13.048	 Tensionado	 50	 90	 121
	 13.041	 Recocido	 53	 90	 121
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california

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 189.492	 Dessert	 36	 118	 128
	 189.502	 Dessert Junior	 23	 102	 110

rio

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 16.027	 32,5	 125	 105

croque

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 118.716	 Transparente	 20	 119 	 51
	 55.806	 Galleta	 20	 119	 51

primavera

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 16.000	 Transparente	 24	135	137
	 15.998	 Satinada	 24	135	137
	 16.004	 Zafiro	 24	135	137

jerba

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Color	 cl	 Ø	 Al.

	 15.803	 Transparente	 36	 110	 140
	 15.799	 Satinado	 36	 110	 140
	 15.805	 Zafiro	 36	 110	 140

acapulco

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 15.431	 Acapulco	 30	 116	 125
	 15.433	 Acap. Junior	 17,5	 94	 105

ypsilon

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 189.529	 Transparente	 37,5	 130	 90
	 200.917	 Naranja	 37,5	 130	 90
	 200.920	 Azul	 37,5	 130	 90
	 200.921	 Rosa Fucsia	 37,5	 130	 90
	 163.721	 Rojo	 37,5	 130	 90
	 200.918	 Verde	 37,5	 130	 90
	 200.919	 Violeta	 37,5	 130	 90

tulip

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Pie	 cl	 Ø	 Al.

	 189.459	 Transparente	 26	 101	 85
	 189.455	 Azul	 26	 101	 85
	 189.456	 Naranja	 26	 101	 85
	 189.457	 Verde	 26	 101	 85
	 189.458	 Violeta	 26	 101	 85

universal

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Pie / copa	 cl	 Ø	 Al.

	 131.510	 Transparente	 35	 103	 112
	 163.427	 Verde / Naranja	 35	 103	 112
	 131.511	 Azul / Rojo	 35	 103	 112
	 131.512	 Azul / Transp.	 35	 103	 112

Bahia

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 15.491	 Helado	 36	 101	 142
	 15.493	 Go-go	 54	 90	 189
	 15.494	 Zumo	 24	 76	 143
	 15.496	 Bibita	 28	 77	 154

gelato

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 15.600	 Galleta	 28	 100	 166
	 15.602	 Transp.	 28	 100	 166

fortuna

›› Bormioli.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 82.309	 32	 125	 180
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gourmande

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.321	 31,5	 81	 176

quadro

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	  01.259	 a	 Milk Shake	 36	 81	 191
	  01.880	 b	 Copa	 30	 100	 105
	120.752	 c	 Banana Split	235 x 106 x 44

palmier

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 85.085	 37	 120	 201
	 85.084	 21	 125	 101

ludico

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 120.743	 20	 100	 105

fiesta

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 Descripción	 cl	 Ø	 Al.

	 229.622	 Transparente	 27	 109	 100 
	 229.623	 Satinada	 27	 109	 100 

jazzed

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 230.111	 35	 120	 197

sorbet

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 03.485	 38	 117	 94
	 164.288	 21	 100	 78

seychelles

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 02.062	 20	 105	 80

glace

›› Arcoroc.

Altura (Al.) y diámetro (Ø) expresados en mm.

Ref.	 cl	 Ø	 Al.

	 164.319	 21	 102	 127
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