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El cuchillo fue el primero de los elementos 
que se incorporó a la cubertería moderna en 
la Edad Media. 

La leyenda atribuye la aparición del cuchi-
llo de mesa como tal al cardenal Richelieu 
en el año 1630, quien mandó eliminar las 
puntas de los cuchillos de su casa ya que los 
comensales lo utilizaban igual para la guerra 
que como mondadientes. Reyes como Carlos 
III de España prohibían el uso del cuchillo en 
la vía pública, con lo que la diferencia entre 
arma y útil de cocina quedaba resuelta. 

En el siglo XIX, “siglo de oro” del cuchillo, 
aparecieron la mayoría de cuchillos y navajas 
que se conocen en la actualidad y numerosas 
ciudades se especializaron en la construcción 
de cuchillo como Solingen  en Alemania o 
Albacete en España. A partir de este siglo 
y sobre todo en el siglo XX, la aparición de 

nuevos materiales y procesos de fabricación 
se incorporaron en la fabricación de cuchillos.

La cuchara tiene orígenes poco precisos, qui-
zás las primeras cucharas fueron conchas de 
moluscos utilizadas por el hombre primitivo 
quien ya en el paleolítico fabricaba cucha-
ras de madera o hueso. Miles de años más 
tarde, en Mesopotamia y Egipto las cucharas 
eran creadas con mangos tallados. Muchas 
de esas cucharas tenían una función para 
diversas actividades médicas o ceremoniales.

El término cuchara proviene de la antigua 
Roma, donde existía un utensilio denomi-
nado cochlea. Su mango delgado permitía 
pinchar trozos de comida, haciendo también 
de tenedor.

Prácticamente hasta el siglo XIX la cuchara, 
junto con el cuchillo, era el único instru-

mento utilizado en las comidas y su fabrica-
ción era casi exclusivamente de madera para 
las clases menos pudientes. A partir de este 
siglo, la fabricación industrial desarrollo pie-
zas de diferentes materiales. Desde el siglo 
XIV adquirieron la forma actual, ya que antes 
eran bastante planas.

La historia del tenedor es, sin embargo, re-
lativamente reciente. Anteriormente la gente 
comía con las manos. Incluso existían trata-
dos de buenas maneras en la mesa en las 
que se instaba a usar tres dedos para tocar 
la comida, dejando el meñique y el anular 
sin utilizar.

El tenedor llegó a principios del siglo XI a 
Venecia desde Constantinopla de la mano 
de Teodora, hija del emperador de Bizancio. 
Pero su uso se consideró escandaloso y un 

“instrumento diabólico” que ofendía a Dios. 

Detrás de ello se encontraba la inhabilidad 
de los comensales para comer tallarines con 
semejante instrumento, teniendo en cuenta 
además que los tenedores de la época eran 
planos y con dos puntas, por tanto mucho 
más difíciles de manejar. De esta forma, el 
tenedor desapareció de Europa por más de 
300 años hasta que Catalina de Médici, en 
su boda con Enrique II de Francia, lo puso 
de moda en la corte francesa en 1533.

La forma del tenedor ha estado sujeta a va-
rios cambios a lo largo de la historia. De ser 
un solo pincho, paso a tener dos puntas. En 
el siglo XVII se generalizó la tercera punta. En 
Italia se añadió la cuarta punta para adap-
tarla a la comida de spaguetti. Finalmente, 
a comienzos del siglo XVIII, el tenedor que 
conocemos actualmente, fue desarrollado en 
Alemania.

El uso del tenedor se generaliza en el siglo 
XVIII y sobre todo en el XIX gracias a la pro-
ducción en masa y la invención de la gal-
vanoplastia, que pusieron los tenedores de 
metal al alcance de las nuevas clases medias 
que deseaban imitar a la nobleza.

Las cuberterías han seguido un camino para-
lelo a otras facetas de la producción humana, 
pasando de ser objetos sencillos y modes-
tos a estar decorados con el gusto de cada 
época. 

Origen de los cubiertos
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Desde que Giuseppe Sambonet,  hijo de orfebre y platero, 
fundara la empresa han pasado más de 150 años de expe-
riencia acumulada y de éxitos incontestables que sitúan a este 
fabricante en la élite europea e internacional dentro de este 
mercado.

No sólo es una empresa con prestigio sino que diversos hitos 
a lo largo de su historia la confieren un rasgo sumamente em-
prendedor. Fué la primera empresa europea en la producción 
de cuchillería de acero inoxidable y el desarrollo de la tecno-

logía para el plateado de acero, convirtiéndose en el prota-
gonista indiscutible de la mesa moderna a través de modelos 
con un marcado estilo italiano que continúa expandiéndose 
actualmente. 

Desde principios de los 60 trabaja con la colaboración de 
diseñadores tan prestigiosos como Roberto y Anna Castelli. 
Algunas de estas creaciones se exhiben actualmente en el 
MoMA de Nueva York.

Protagonista de la mesa moderna.

Cubertería de mesaCubertería de mesa

imagine

›› Bella silueta. Un ejemplo inmaculado de tradición mezclada 
con diseño moderno. La opción perfecta para cada ocasión.

Espesor 5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 169.377	 Cuchara de mesa	 216
	 169.379	 Tenedor de mesa	 210
	 169.381	 Cuchillo de mesa	 256
	 169.380	 Cuchillo de mesa MB	 256
	 169.382	 Cuchara de postre	 190
	 169.383	 Tenedor de postre	 184
	 169.385	 Cuchillo de postre	 225
	 169.384	 Cuchillo de postre MB	 225
	 169.393	 Tenedor de lunch	 150
	 169.386	 Cucharita café	 147
	 169.387	 Cucharita moka	 110
	 169.392	 Pala de pescado	 220
	 169.391	 Tenedor de pescado	 190

h art		

›› Muy buen diseño con un aspecto elegante. La parte de abajo 
del mango tiene forma de corazón. El cuchillo se puede 
colocar perpendicular sobre la mesa.

Espesor 7,6 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 171.856	 Cuchara de mesa	 209
	 171.858	 Tenedor de mesa	 211
	 171.859	 Cuchillo de mesa MB	 238
	 171.860	 Cuchillo chuletero MB	 238
	 171.861	 Cuchara de postre	 188
	 171.862	 Tenedor de postre	 190
	 171.863	 Cuchillo de postre MB	 205
	 171.871	 Tenedor de lunch	 147
	 171.864	 Cucharita café	 146
	 171.865	 Cucharita moka	 111
	 171.870	 Pala de pescado	 217
	 171.869	 Tenedor de pescado	 190

continental		

›› Un diseño con eco tradicional pero sumamente elegante.

Espesor 3,3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 171.547	 Cuchara de mesa	 209
	 171.549	 Tenedor de mesa	 210
	 171.551	 Cuchillo de mesa MH	 253
	 171.550	 Cuchillo de mesa MB	 253
	 171.553	 Cuchillo chuletero MH	 235
	 171.552	 Cuchillo chuletero MB	 235
	 171.554	 Cuchara de postre	 180
	 171.555	 Tenedor de postre	 181
	 171.557	 Cuchillo de postre MH	 220
	 171.556	 Cuchillo de postre MB	 220
	 171.565	 Tenedor de lunch	 140
	 171.558	 Cucharita café	 140
	 171.559	 Cucharita moka	 115
	 171.564	 Pala de pescado	 209
	 171.563	 Tenedor de pescado	 181

twist		

›› Elegante silueta. Armoniosa mezcla de funcionalidad y estilo. 
Diseño ergonómico para un fácil uso.

Espesor 7 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 171.572	 Cuchara de mesa	 212
	 171.838	 Tenedor de mesa	 212
	 171.840	 Cuchillo de mesa	 246
	 171.839	 Cuchillo de mesa MB	 245
	 171.841	 Cuchara de postre	 186
	 171.842	 Tenedor de postre	 185
	 171.844	 Cuchillo de postre	 216
	 171.843	 Cuchillo de postre MB	 216
	 171.852	 Tenedor de lunch	 155
	 171.845	 Cucharita café	 149
	 171.846	 Cucharita moka	 110
	 171.851	 Pala de pescado	 216
	 171.850	 Tenedor de pescado	 191 MB: Monoblock

MH: Mango hueco
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isatis

›› Su estilo atemporal permite su fusión en todas las mesas.

Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 100.115	 Cuchara de mesa	 210
	 100.116	 Tenedor de mesa	 208
	 100.119	 Cuchillo de mesa	 245
	 188.309	 Cuchillo chuletero MB	 245
	 100.127	 Cuchara de postre	 179
	 100.128	 Tenedor de postre	 179
	 100.123	 Cuchillo de postre	 215
	 100.121	 Tenedor de lunch	 141
	 100.117	 Cucharita café	 143
	 100.138	 Cucharita moka	 109
	 100.126	 Pala de pescado	 197
	 100.125	 Tenedor de pescado	 179

solstice

›› Con su silueta elegante y sofisticada se adaptan perfectamente 
a diferentes estilos de platos.

Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 188.266	 Cuchara de mesa	 209
	 188.265	 Tenedor de mesa	 209
	 188.267	 Cuchillo de mesa MB	 232
	 188.264	 Cuchara de postre	 184
	 188.263	 Tenedor de postre	 184
	 188.268	 Cuchillo de postre MB	 204
	 188.149	 Tenedor de lunch	 143
	 188.150	 Cucharita café	 140
	 188.148	 Cucharita moka	 111
	 215.735	 Pala de pescado	 210
	 188.262	 Tenedor de pescado	 184

aloa		

›› Elegante reinterpretación de la forma de una gota.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 188.013	 Cuchara de mesa	 210
	 188.014	 Tenedor de mesa	 209
	 188.015	 Cuchillo de mesa MB	 234
	 188.010	 Cuchara de postre	 189
	 188.012	 Tenedor de postre	 188
	 188.016	 Cuchillo de postre MB	 210
	 188.606	 Tenedor de lunch	 143
	 187.912	 Cucharita café	 143
	 188.605	 Cucharita moka	 110
	 188.009	 Pala de pescado	 210
	 188.011	 Tenedor de pescado	 188
		

norway		

›› Estilo elegante y actual.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.306	 Cuchara de mesa	 207
	 50.307	 Tenedor de mesa	 206
	 50.308	 Cuchillo de mesa MB	 235
	 50.311	 Cuchara de postre	 180
	 50.312	 Tenedor de postre	 178
	 50.313	 Cuchillo de postre MB	 207
	 50.316	 Tenedor de lunch	 150
	 50.309	 Cucharita café	 138
	 50.310	 Cucharita moka	 110
	 50.315	 Pala de pescado	 198
	 50.314	 Tenedor de pescado	 176

blois		

›› Tradicional y atemporal.

Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 98.958	 Cuchara de mesa	 207
	 98.955	 Tenedor de mesa	 206
	 188.507	 Cuchillo de mesa sierra MH	 246
	 215.321	 Cuchillo de mesa sierra MB	 244
	 188.508	 Cuchillo de mesa liso MH	 246
	 99.397	 Cuchillo chuletero MH	 228
	 98.954	 Cuchara de postre	 180
	 98.959	 Tenedor de postre	 178
	 215.323	 Cuchillo de postre MB	 244
	 188.510	 Cuchillo de postre MH	 205
	 98.951	 Tenedor de lunch	 139
	 98.960	 Cucharita café	 138
	 188.506	 Cucharita moka	 110
	 98.957	 Pala de pescado	 198
	 98.956	 Tenedor de pescado	 176

almería		

›› Ofrece una respuesta contemporánea y consensuada.

Espesor 3,8 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 100.189	 Cuchara de mesa	 210
	 100.190	 Tenedor de mesa	 206
	 100.322	 Cuchillo de mesa MH	 230
	 100.192	 Cuchillo de mesa MB	 230
	 100.196	 Cuchara de postre	 191
	 100.197	 Tenedor de postre	 188
	 100.193	 Cuchillo de postre MB	 205
	 100.191	 Cucharita café	 146
	 188.604	 Cucharita moka	 108
	 100.195	 Pala de pescado	 206
	 100.194	 Tenedor de pescado	 190

Sinónimo de calidad, durante más de 60 años y con una pre-
sencia en más de 40 países, nuestra marca se ha consolidado 
como una referencia en el sector.

Nuestra filosofía es tan básica como evidente y efectiva: el 
secreto para una comida de éxito reside en la facilidad de uso. 
Cada pieza se piensa como una verdadera herramienta para 
la degustación. Cada detalle cuenta, cada detalle es esencial.

Actualmente somos uno de los principales fabricantes euro-
peos de cubiertos de acero. Nuestra experiencia es una garan-
tía de calidad óptima.

Nuestros productos están íntimamente ligados al diseño y a 
la creación. Nuestro desafío adicional es proporcionar herra-
mientas eficaces para sublimar en cada cata el sabor y la tex-
tura de los alimentos.

Nuestra esencia: funcionalidad y diseño.

Cubertería de mesaCubertería de mesa

MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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Somos una empresa líder en la fabricación de cuberterías de 
acero inoxidable. Fabricamos diariamente más de 120.000 
unidades de cubiertos que se comercializan en más de 50 paí-
ses de todo el mundo. Durante toda nuestra historia hemos 
hecho campañas de modernización considerables que han 
llevado a la compañía a adquirir los sistemas automatizados 
industriales más modernos y a renovar constantemente la 
gama de productos.

A raíz de las modernas exigencias de nuestros clientes, nues-
tros esfuerzos se han destinado en conseguir la más alta cali-
dad, mientras que los precios se mantienen razonables. 

Nuestro diseño combina perfectamente con la gama de todos 
los estilos de mesa, creando un conjunto armónico de confi-
guración de mesa elegante.    

Calidad a precios razonables.

concept

›› Diseño moderno y estilizado.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.044	 Cuchara de mesa	 232
	 189.045	 Tenedor de mesa	 232
	 189.046	 Cuchillo de mesa	 245
	 189.047	 Cuchara de postre	 200
	 189.048	 Tenedor de postre	 201
	 189.049	 Cuchillo de postre MB	 214
	 189.056	 Tenedor de lunch 3 púas	 172
	 189.050	 Cucharita café	 172
	 189.051	 Cucharita moka	 111
	 189.059	 Pala de pescado	 222
	 189.058	 Tenedor de pescado	 200

trend		

›› Formas originales que marcan tendencias.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.060	 Cuchara de mesa	 212
	 189.061	 Tenedor de mesa	 212
	 189.062	 Cuchillo de mesa	 230
	 189.063	 Cuchara de postre	 180
	 189.064	 Tenedor de postre	 180
	 189.065	 Cuchillo de postre MB	 200
	 189.072	 Tenedor de lunch 3 púas	 161
	 189.066	 Cucharita café	 150
	 189.067	 Cucharita moka	 110
	 189.075	 Pala de pescado	 199
	 189.074	 Tenedor de pescado	 180
		

tecna		

›› Una serie de cubiertos con un marcado aire de instrumental 
técnico. Línea original, fresca y actual.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.076	 Cuchara de mesa	 230
	 189.077	 Tenedor de mesa	 230
	 189.078	 Cuchillo de mesa	 240
	 189.079	 Cuchara de postre	 200
	 189.080	 Tenedor de postre	 199
	 189.081	 Cuchillo de postre MB	 210
	 209.406	 Tenedor de lunch	 170
	 189.082	 Cucharita café	 170
	 189.083	 Cucharita moka	 109
	 189.091	 Pala de pescado	 218
	 189.090	 Tenedor de pescado	 199

maÎtre		

›› Diseño moderno y elegante de líneas armoniosas.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 209.692	 Cuchara de mesa	 208
	 209.693	 Tenedor de mesa	 208
	 209.694	 Cuchillo de mesa	 230
	 209.696	 Cuchara de postre	 179
	 209.697	 Tenedor de postre	 179
	 209.698	 Cuchillo de postre	 200
	 209.706	 Tenedor de lunch	 160
	 209.700	 Cucharita café	 149
	 209.701	 Cucharita moka	 110
	 209.709	 Pala de pescado	 201
	 209.708	 Tenedor de pescado	 179
		

Cubertería de mesaCubertería de mesa

MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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Cubertería de mesaCubertería de mesa

baguette

›› Línea moderna y elegante.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.116	 Cuchara de mesa	 206
	 50.117	 Tenedor de mesa	 206
	 50.118	 Cuchillo de mesa	 241
	 50.119	 Cuchillo de mesa MH	 253
	 107.857	 Cuchillo chuletero	 230
	 50.120	 Cuchara de postre	 178
	 50.121	 Tenedor de postre	 185
	 50.123	 Cuchillo de postre MH	 225
	 50.122	 Cuchillo de postre MB	 220
	 50.130	 Tenedor de lunch 3 púas	 151
	 50.131	 Cuchillo lunch MB	 177
	 50.124	 Cucharita café	 146
	 50.125	 Cucharita moka	 118
	 50.134	 Pala de pescado	 194
	 50.133	 Tenedor de pescado	 180

bristol

›› Reinterpretación del estilo inglés tradicional.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.100	 Cuchara de mesa	 196
	 50.101	 Tenedor de mesa	 194
	 50.102	 Cuchillo de mesa	 222
	 50.103	 Cuchara de postre	 178
	 50.104	 Tenedor de postre	 174
	 50.105	 Cuchillo de postre MB	 196
	 50.112	 Tenedor de lunch 3 púas	 144
	 50.106	 Cucharita café	 134
	 50.107	 Cucharita moka	 115
	 50.115	 Pala de pescado	 197
	 50.114	 Tenedor de pescado	 183
		

solaris

›› Diseño entre la tradición y lo contemporáneo.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 107.893	 Cuchara de mesa	 197
	 107.894	 Tenedor de mesa	 200
	 107.895	 Cuchillo de mesa	 215
	 107.896	 Cuchara de postre	 181
	 107.897	 Tenedor de postre	 176
	 107.898	 Cuchillo de postre MB	 184
	 107.906	 Tenedor de lunch 3 púas	 157
	 107.899	 Cucharita café	 138
	 107.900	 Cucharita moka	 121
	 107.909	 Pala de pescado	 194
	 107.908	 Tenedor de pescado	 191

synthesis		

›› Modelo minimalista delicadamente estilizado.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 174.500	 Cuchara de mesa	 210
	 174.501	 Tenedor de mesa	 212
	 174.502	 Cuchillo de mesa	 225
	 174.503	 Cuchara de postre	 183
	 174.504	 Tenedor de postre	 182
	 174.505	 Cuchillo de postre	 201
	 174.506	 Cucharita café	 148
	 174.507	 Cucharita moka	 109
	 174.514	 Pala de pescado	 207
	 174.513	 Tenedor de pescado	 185
		
		

swing		

›› Formas atrevidas que recuerdan el mundo del golf.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 107.910	 Cuchara de mesa	 208
	 107.911	 Tenedor de mesa	 209
	 107.912	 Cuchillo de mesa	 225
	 107.913	 Cuchara de postre	 187
	 107.914	 Tenedor de postre	 187
	 107.915	 Cuchillo de postre MB	 205
	 107.918	 Tenedor de lunch 3 púas	 154
	 107.916	 Cucharita café	 146
	 107.917	 Cucharita moka	 118
	 107.925	 Pala de pescado	 198
	 107.924	 Tenedor de pescado	 181
		

PITAGORA

›› Cubertería elegante, de líneas ordenadas.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.206	 Cuchara de mesa	 204
	 50.207	 Tenedor de mesa	 206
	 50.208	 Cuchillo de mesa	 232
	 50.209	 Cuchillo de mesa MH	 245
	 50.226	 Tenedor de carne	 195
	 50.210	 Cuchara de postre	 177
	 50.211	 Tenedor de postre	 184
	 50.213	 Cuchillo de postre MH	 213
	 50.212	 Cuchillo de postre MB	 210
	 50.222	 Tenedor de lunch 3 púas	 150
	 50.223	 Cuchillo lunch MB	 177
	 50.214	 Cucharita café	 145
	 50.215	 Cucharita moka	 119
	 50.236	 Pala de pescado	 195
	 50.235	 Tenedor de pescado	 178

MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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SIRIO

›› Adaptable perfectamente a diferentes estilos de platos.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.184	 Cuchara de mesa	 206
	 50.185	 Tenedor de mesa	 206
	 50.186	 Cuchillo de mesa	 241
	 229.502	 Cuchillo de mesa MH	 250
	 209.557	 Cuchillo chuletero	
	 50.188	 Cuchara de postre	 185
	 50.189	 Tenedor de postre	 185
	 229.503	 Cuchillo de postre MH	 220
	 50.190	 Cuchillo de postre MB	 220
	 50.198	 Tenedor de lunch	 147
	 107.884	 Tenedor de lunch 3 púas	 152
	 50.199	 Cuchillo lunch MB	 177
	 50.192	 Cucharita café	 146
	 50.193	 Cucharita moka	 116
	 50.203	 Pala de pescado	 194
	 50.202	 Tenedor de pescado	 180

tema		

›› Acertada mezcla de funcionalidad y estilo.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 107.865	 Cuchara de mesa	 196
	 107.866	 Tenedor de mesa	 198
	 107.867	 Cuchillo de mesa	 212
	 107.869	 Cuchara de postre	 170
	 107.870	 Tenedor de postre	 171
	 107.871	 Cuchillo de postre MB	 191
	 107.879	 Tenedor de lunch	 149
	 107.873	 Cucharita café	 148
	 107.874	 Cucharita moka	 112
	 107.882	 Pala de pescado	 195
	 107.881	 Tenedor de pescado	 174

SAVOY

›› Silueta elegante y sofisticada.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 174.484	 Cuchara de mesa	 208
	 174.485	 Tenedor de mesa	 209
	 174.486	 Cuchillo de mesa	 230
	 174.487	 Cuchara de postre	 180
	 174.488	 Tenedor de postre	 181
	 174.489	 Cuchillo de postre MB	 200
	 174.496	 Tenedor de lunch 3 púas	 161
	 174.490	 Cucharita café	 149
	 174.491	 Cucharita moka	 110
	 174.499	 Pala de pescado	 200
	 174.498	 Tenedor de pescado	 181

izan

›› Cubertería elegante, de líneas ordenadas. 
La calidad al mejor precio

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 144.106	 Cuchara de mesa	 210
	 144.105	 Tenedor de mesa	 211
	 144.104	 Cuchillo de mesa MB	 239
	 144.115	 Cuchillo chuletero	 233
	 144.113	 Cuchara de postre	 191
	 144.114	 Tenedor de postre	 190
	 144.112	 Cuchillo de postre MB	 214
	 144.111	 Tenedor de lunch	 146
	 144.107	 Cucharita café	 138
	 144.108	 Cucharita moka	 117
	 144.110	 Pala de pescado	 215
	 144.109	 Tenedor de pescado	 189

La gama de productos DasSchöne fusiona la funciona-
lidad con diseños elegantes utilizando los mejores mate-
riales. El resultado es una producto resistente y funcional 
a la altura de otras marcas de reconocido prestigio.

La filosofía de DasSchöne está basada en un buen ser-
vicio al cliente ofreciéndo calidad y belleza a precios ase-
quibles, buscando por encima de todo, la satisfacción 
del cliente.

¡Nos gusta gustarte!.

Belleza y calidad.

Cubertería de mesaCubertería de mesa

MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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Cubertería de mesaCubertería de mesa

grafito

›› Formas íntimas, curvas inimitables. Elegancia y diseño.

Espesor 4 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 101.439	 Cuchara de mesa	 205
	 101.440	 Tenedor de mesa	 202
	 101.441	 Cuchillo de mesa	 231
	 101.442	 Cuchara de postre	 187
	 101.443	 Tenedor de postre	 186
	 101.444	 Cuchillo de postre MB	 204
	 101.446	 Tenedor de lunch	 156
	 101.447	 Cuchillo lunch	 188
	 101.445	 Cucharita café	 151
	 101.450	 Cucharita moka	 117
	 101.448	 Pala de pescado	 207
	 101.449	 Tenedor de pescado	 186

titanio

›› Innovador. Una aleación inverosímil de sencillez y belleza.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 101.420	 Cuchara de mesa	 203
	 101.421	 Tenedor de mesa	 202
	 101.422	 Cuchillo de mesa	 225
	 188.999	 Cuchillo chuletero	 225
	 101.423	 Cuchara de postre	 186
	 101.424	 Tenedor de postre	 185
	 101.425	 Cuchillo de postre MB	 202
	 101.427	 Tenedor de lunch	 156
	 101.428	 Cuchillo lunch	 188
	 101.426	 Cucharita café	 150
	 101.431	 Cucharita moka	 118
	 101.429	 Pala de pescado	 204
	 101.430	 Tenedor de pescado	 185

jade		

›› Suaves formas perfectamente curvas.

Espesor 2,8 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 101.369	 Cuchara de mesa	 204
	 101.370	 Tenedor de mesa	 205
	 101.371	 Cuchillo de mesa	 229
	 101.389	 Cuchillo de mesa MH	 228
	 101.372	 Cuchara de postre	 185
	 101.373	 Tenedor de postre	 185
	 101.390	 Cuchillo de postre MH	 201
	 101.374	 Cuchillo de postre MB	 202
	 101.376	 Tenedor de lunch	 153
	 101.377	 Cuchillo lunch	 187
	 101.391	 Cuchillo lunch MH	 188
	 101.375	 Cucharita café	 149
	 101.380	 Cucharita moka	 117
	 101.378	 Pala de pescado	 205
	 101.379	 Tenedor de pescado	 185

ébano

›› Cubertería de élite. Trazos lisos y suaves como el ébano.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 32.193	 Cuchara de mesa	 204
	 32.194	 Tenedor de mesa	 205
	 32.195	 Cuchillo de mesa	 229
	 32.196	 Cuchara de postre	 185
	 32.197	 Tenedor de postre	 185
	 32.198	 Cuchillo de postre MB	 202
	 32.200	 Tenedor de lunch	 153
	 32.201	 Cuchillo lunch	 188
	 32.199	 Cucharita café	 149
	 32.204	 Cucharita moka	 117
	 32.202	 Pala de pescado	 205
	 32.203	 Tenedor de pescado	 185

versalles		

›› Figura curva y detalle minucioso. Todo el esplendor  
de la época de Luis XIV.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 32.172	 Cuchara de mesa	 207
	 32.173	 Tenedor de mesa	 206
	 32.174	 Cuchillo de mesa	 225
	 32.191	 Cuchillo de mesa MH	 236
	 101.368	 Cuchillo chuletero	 225
	 32.175	 Cuchara de postre	 185
	 32.176	 Tenedor de postre	 184
	 101.367	 Cuchillo de postre MH	 196
	 32.177	 Cuchillo de postre MB	 202
	 32.179	 Tenedor de lunch	 153
	 32.180	 Cuchillo lunch	 187
	 32.192	 Cuchillo lunch MH	 189
	 32.178	 Cucharita café	 151
	 32.183	 Cucharita moka	 118
	 32.181	 Pala de pescado	 208
	 32.182	 Tenedor de pescado	 184

gema

›› Diseño sencillo en apariencia. En la sencillez está el gusto.

Espesor 4 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 188.981	 Cuchara de mesa	 203
	 188.982	 Tenedor de mesa	 201
	 188.983	 Cuchillo de mesa	 228
	 188.984	 Cuchara de postre	 186
	 188.985	 Tenedor de postre	 185
	 188.986	 Cuchillo de postre MB	 205
	 188.988	 Tenedor de lunch	 158
	 188.989	 Cuchillo lunch	 190
	 188.987	 Cucharita café	 150
	 188.992	 Cucharita moka	 118
	 188.990	 Pala de pescado	 207
	 188.991	 Tenedor de pescado	 185

Llevamos 45 años dedicándonos a la buena mesa. Para la ela-
boración de cada una de nuestras piezas, ponemos toda nues-
tra ilusión, nuestro buen hacer y nuestros 45 años de historia.

Nuestra filosofía y nuestra alta capacidad de producción, nos 
lleva a reinvertir nuestro capital en maquinaria para perfeccio-
nar el proceso de fabricación de nuestras cuberterías.

En cada pieza que fabricamos lo ponemos todo para que 
usted disfrute de la buena mesa con todos los sentidos. 
Trabajamos con los materiales más resistentes y los diseños 
más innovadores. Todo ello, con un solo objetivo: que usted 
disfrute de la mesa.

45 años creando estilo.

MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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MB: Monoblock
MH: Mango hueco

hotel

›› Sencilla. Alternativa. Moderna.

Espesor 1,8 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 31.988	 Cuchara de mesa	 196
	 31.989	 Tenedor de mesa	 195
	 31.990	 Cuchillo de mesa	 213
	 189.012	 Cuchillo chuletero	 224
	 31.991	 Cuchara de postre	 181
	 31.992	 Tenedor de postre	 180
	 31.994	 Tenedor de lunch	 146
	 31.995	 Cuchillo lunch	 180
	 31.993	 Cucharita café	 141
	 31.998	 Cucharita moka	 113
	 31.996	 Pala de pescado	 200
	 31.997	 Tenedor de pescado	 180

catering		

›› Directa. Franca. Natural. Formas sencillas.

Espesor 2 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.013	 Cuchara de mesa	 199
	 189.014	 Tenedor de mesa	 198
	 189.015	 Cuchillo de mesa	 215
	 189.017	 Tenedor de lunch	 157
	 189.018	 Cuchillo lunch	 187
	 189.016	 Cucharita café	 144
	 189.019	 Cucharita moka	 116

san marino		

›› Línea moderna. La sencillez sofisticada.

Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 36.865	 Cuchara de mesa	 203
	 240.479	 Tenedor de mesa	 202
	 240.480	 Cuchillo de mesa	 214
	 240.481	 Cuchara de postre	 176
	 240.482	 Tenedor de postre	 180
	 240.483	 Cuchillo de postre	 193
	 36.867	 Tenedor de lunch	 154
	 240.484	 Cucharita café	 132
	 240.485	 Cucharita moka	 114
	 240.486	 Pala de pescado	 207
	 240.487	 Tenedor de pescado	 200

coral

›› Líneas finas y trazos perfectos.

Espesor 2 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 32.050	 Cuchara de mesa	 201
	 32.051	 Tenedor de mesa	 199
	 32.052	 Cuchillo de mesa	 214
	 32.053	 Cuchara de postre	 181
	 32.054	 Tenedor de postre	 179
	 32.055	 Cuchillo de postre MB	 195
	 32.057	 Tenedor de lunch	 146
	 32.058	 Cuchillo lunch	 182
	 32.056	 Cucharita café	 144
	 32.061	 Cucharita moka	 115
	 32.059	 Pala de pescado	 199
	 32.060	 Tenedor de pescado	 179

ambiente

›› Diseño único e innovador basado  
en el contraste de grosores. 

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 139.329	 Cuchara de mesa	 209
	 139.328	 Tenedor de mesa	 209
	 139.327	 Cuchillo de mesa	 220
	 139.337	 Cuchillo chuletero	 230
	 139.330	 Cuchara de postre	 191
	 139.331	 Tenedor de postre	 192
	 139.332	 Cuchillo de postre	 211
	 139.338	 Tenedor de lunch	 148
	 140.535	 Cuchillo lunch	 183
	 139.335	 Cucharita café	 149
	 139.336	 Cucharita moka	 111
	 139.333	 Pala de pescado	 216
	 139.334	 Tenedor de pescado	 195

Nuestro principal objetivo es ofrecerle a usted una am-
plia gama de productos, marcados por nuestros principa-
les valores institucionales:

Diseño: belleza y funcionalidad

Calidad: durabilidad

Alta relación calidad/precio: competitividad de los 
precios

Calidad en los Servicios: atención al cliente; precisión 
en las entregas.

1994 razones.

Cubertería de mesaCubertería de mesa 14
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inés

›› Estilo tradicional.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 22.795	 Cuchara de mesa	 207
	 22.796	 Tenedor de mesa	 204
	 22.797	 Cuchillo de mesa MH	 238
	 22.798	 Cuchillo de mesa MB	 235
	 22.829	 Cuchillo chuletero MH	 221
	 22.830	 Cuchillo chuletero MB	 215
	 22.799	 Cuchara de postre	 186
	 22.800	 Tenedor de postre	 186
	 22.801	 Cuchillo de postre	 207
	 22.803	 Tenedor de lunch	 155
	 22.804	 Cuchillo lunch	 184
	 22.805	 Cuchillo lunch MB	 187
	 22.806	 Cucharita café	 153
	 22.802	 Cucharita moka	 116
	 22.807	 Pala de pescado	 212
	 22.808	 Tenedor de pescado	 188

oslo

›› Diseño humanista escandinavo.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 21.445	 Cuchara de mesa	 200
	 21.446	 Tenedor de mesa	 195
	 21.447	 Cuchillo de mesa MH	 235
	 21.448	 Cuchillo de mesa MB	 218
	 21.484	 Cuchillo chuletero MH	 215
	 22.379	 Cuchillo chuletero MB	 217
	 21.449	 Cuchara de postre	 170
	 21.450	 Tenedor de postre	 172
	 21.451	 Cuchillo de postre	 207
	 21.453	 Tenedor de lunch	 144
	 21.454	 Cuchillo lunch	 175
	 21.455	 Cuchillo lunch MB	 182
	 21.456	 Cucharita café	 140
	 21.452	 Cucharita moka	 102
	 21.457	 Pala de pescado	 196
	 21.458	 Tenedor de pescado	 172

danubio

›› Neoclasicismo vienés.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 21.837	 Cuchara de mesa	 208
	 21.838	 Tenedor de mesa	 208
	 21.839	 Cuchillo de mesa MH	 235
	 21.840	 Cuchillo de mesa MB	 220
	 21.876	 Cuchillo chuletero MH	 215
	 22.323	 Cuchillo chuletero MB	 228
	 21.841	 Cuchara de postre	 193
	 21.842	 Tenedor de postre	 191
	 21.843	 Cuchillo de postre	 208
	 21.845	 Tenedor de lunch	 155
	 21.846	 Cuchillo lunch	 183
	 21.847	 Cuchillo lunch MB	 186
	 21.848	 Cucharita café	 150
	 21.844	 Cucharita moka	 122
	 21.849	 Pala de pescado	 217
	 21.850	 Tenedor de pescado	 193

desirée

›› Elegante clásico.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 22.237	 Cuchara de mesa	 210
	 22.238	 Tenedor de mesa	 204
	 22.239	 Cuchillo de mesa MH	 238
	 22.240	 Cuchillo de mesa MB	 232
	 22.275	 Cuchillo chuletero MH	 223
	 22.241	 Cuchara de postre	 185
	 22.242	 Tenedor de postre	 185
	 22.243	 Cuchillo de postre	 208
	 22.245	 Tenedor de lunch	 155
	 22.246	 Cuchillo lunch	 183
	 22.247	 Cuchillo lunch MB	 190
	 22.248	 Cucharita café	 155
	 22.244	 Cucharita moka	 118
	 22.249	 Pala de pescado	 210
	 22.250	 Tenedor de pescado	 188

habitat

›› Elegante clásico.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 240.468	 Cuchara de mesa	 211
	 240.469	 Tenedor de mesa	 212
	 240.470	 Cuchillo de mesa	 217
	 240.471	 Cuchara de postre	 193
	 240.472	 Tenedor de postre	 191
	 240.475	 Cuchillo de postre	 185
	 240.474	 Tenedor de lunch	 150
	 240.476	 Cucharita café	 150
	 240.473	 Cucharita moka	 122
	 240.477	 Pala de pescado	 217
	 240.478	 Tenedor de pescado	 193

lidia

›› Formas insinuantes y sugerentes.
Espesor 2 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 22.934	 Cuchara de mesa	 202
	 22.935	 Tenedor de mesa	 200
	 22.936	 Cuchillo de mesa MB	 211
	 22.963	 Cuchillo chuletero MB	 226
	 22.937	 Cuchara de postre	 181
	 22.938	 Tenedor de postre	 178
	 22.940	 Tenedor de lunch	 145
	 22.941	 Cuchillo lunch MB	 174
	 22.942	 Cucharita café	 145
	 22.939	 Cucharita moka	 107
	 22.943	 Pala de pescado	 206
	 22.944	 Tenedor de pescado	 180

Cubertería de mesa

Servicios de Mesa de Guernica, heredera de la tradición cu-
bertera nacida en Gernika, una de las principales ciudades 
productoras de utensilios de mesa en Europa en el siglo XX, 
avanza con ilusión y optimismo hacia el futuro.

Con la fusión en 2008 de las firmas DALIA -que ya había 
incorporado MENESES- y CRUZ DE MALTA se inicia un am-

bicioso plan estratégico: las dos únicas fábricas cuberteras de 
Gernika se unen para crear una empresa más competitiva.

Servicios de Mesa de Guernica es la referencia en cubertería 
con un producto que aúna tradición y vanguardia.

Garantía de calidad y servicio.

Largo (L.) en mm.
MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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Cubertería de mesaCubertería de mesa

dama

›› Líneas tradicionales.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L

	 50.049	 Cuchara de mesa	 205	
	 50.050	 Tenedor de mesa	 201
	 50.051	 Cuchillo de mesa	 214
	 50.069	 Cuchillo de mesa MB	 231
	 50.062	 Cuchillo chuletero	 221
	 50.070	 Cuchillo chuletero MB	 224
	 50.052	 Cuchara de postre	 186
	 50.053	 Tenedor de postre	 184
	 50.054	 Cuchillo de postre	 199
	 50.060	 Tenedor de lunch	 153
	 50.061	 Cuchillo lunch	 184
	 50.071	 Cuchillo lunch MB	 184
	 50.055	 Cucharita café	 155
	 50.056	 Cucharita moka	 131
	 50.068	 Pala de pescado	 211
	 50.067	 Tenedor de pescado	 184

miro

›› Línea moderna estilizada.
Espesor 3,5 mm. Acero Inox. 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 73.289	 Cuchara de mesa	 206
	 73.290	 Tenedor de mesa	 207
	 73.297	 Cuchillo de mesa MB	 223
	 116.315	 Cuchillo chuletero MB	 220
	 73.291	 Cuchara de postre	 185
	 73.292	 Tenedor de postre	 185
	 73.300	 Tenedor de lunch	 153
	 73.298	 Cuchillo lunch MB	 184
	 73.293	 Cucharita café	 147
	 73.294	 Cucharita moka	 117
	 73.306	 Pala de pescado	 214
	 73.305	 Tenedor de pescado	 185

mirabel

›› Sencillo y elegante diseño.
Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 50.022	 Cuchara de mesa	 203
	 50.023	 Tenedor de mesa	 200
	 50.024	 Cuchillo de mesa	 229
	 50.040	 Cuchillo chuletero	 229
	 50.025	 Cuchara de postre	 183
	 50.026	 Tenedor de postre	 184
	 50.027	 Cuchillo de postre	 206
	 50.037	 Tenedor de lunch	 150
	 50.038	 Cuchillo lunch	 188
	 50.028	 Cucharita café	 131
	 50.029	 Cucharita moka	 107
	 50.048	 Pala de pescado	 206
	 50.047	 Tenedor de pescado	 181

royal

›› Estilo moderno.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 49.399	 Cuchara de mesa	 199
	 49.400	 Tenedor de mesa	 195
	 49.401	 Cuchillo de mesa	 213
	 49.412	 Cuchillo de mesa MB	 206
	 49.422	 Cuchillo chuletero	 239
	 49.413	 Cuchillo chuletero MB	 225
	 49.402	 Cuchara de postre	 188
	 49.403	 Tenedor de postre	 182
	 49.404	 Cuchillo de postre	 195
	 49.418	 Tenedor de lunch	 147
	 49.419	 Cuchillo lunch	 178
	 49.414	 Cuchillo lunch MB	 172
	 49.405	 Cucharita café	 142
	 49.406	 Cucharita moka	 118
	 49.430	 Pala de pescado	 210
	 49.429	 Tenedor de pescado	 193
		  	

venecia

›› Linea clásica.
Espesor 2,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 49.456	 Cuchara de mesa	 210
	 49.457	 Tenedor de mesa	 209
	 49.458	 Cuchillo de mesa	 220
	 49.468	 Cuchillo de mesa MB	 217
	 49.477	 Cuchillo chuletero	 230
	 49.469	 Cuchillo chuletero MB	 225
	 49.459	 Cuchara de postre	 186
	 49.460	 Tenedor de postre	 184
	 49.461	 Cuchillo de postre	 197
	 49.474	 Tenedor de lunch	 156
	 49.475	 Cuchillo lunch	 185
	 49.470	 Cuchillo lunch MB	 189
	 49.462	 Cucharita café	 150
	 49.463	 Cucharita moka	 115
	 49.485	 Pala de pescado	 208
	 49.484	 Tenedor de pescado	 190

guernica

›› Un diseño impecable.
Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10.

Ref.	 Descripción	 L.

	 49.994	 Cuchara de mesa	 201
	 49.995	 Tenedor de mesa	 198
	 49.996	 Cuchillo de mesa	 218
	 50.013	 Cuchillo chuletero	 242
	 49.997	 Cuchara de postre	 193
	 49.998	 Tenedor de postre	 189
	 49.999	 Cuchillo de postre	 200
	 50.009	 Tenedor de lunch	 157
	 50.010	 Cuchillo lunch	 188
	 50.000	 Cucharita café	 162
	 50.001	 Cucharita moka	 137
	 50.021	 Pala de pescado	 216
	 50.020	 Tenedor de pescado	 191

Largo (L.) en mm.
MB: Monoblock
MH: Mango hueco
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MB: Monoblock
MH: Mango hueco

Cubertería de mesaCubertería de mesa

Comas & Partners es una empresa joven con 20 años de expe-
riencia y con fuerza para afrontar nuevos proyectos. 

Constituida en el año 1991, Comas & Partners se consolida 
en el mercado español como líder en el sector de la cubertería.

El  departamento de I+D apuesta por la creación de nuevas 
colecciones de diseño propio a precios populares.

Gracias a un importante esfuerzo de inversión en maquinaria 
de última generación, se aumenta la capacidad productiva y 
se mejora la calidad de los productos tanto en la estampación 
como en el pulido. Nuestra Capacidad de producción actual 
es de 230.000 piezas al día.

Nuestra mayor exigencia es merecer la plena confianza de 
nuestros clientes.

Apostando por la calidad.

nordic / north

›› Diseño nórdico minimalista.
Espesor 2 mm (Nordic) / 2,5 mm (North). 
Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Nordic	N orth	 Descripción	 L.

	 100.732	 100.731	 Cuchara de mesa	 205
	 100.766	 100.765	 Tenedor de mesa	 205
	 36.625	 100.745	 Cuchillo de mesa	 230
		  37.079	 Cuchillo de mesa MH	 245
	 188.906		  Tenedor de carne	
		  100.742	 Cuchillo chuletero	 228
		  100.627	 Cuchillo chuletero MH	 230
	 100.738	 188.909	 Cuchara de postre	 185
	 100.771	 188.910	 Tenedor de postre	 185
	 36.630	 100.749	 Cuchillo de postre	 212
		  37.086	 Cuchillo de postre MH	 210
	 100.762	 188.911	 Tenedor de lunch	 145
		  100.743	 Cuchillo lunch	 178
	 113.806	 100.728	 Cucharita café	 135
	 113.807	 100.735	 Cucharita moka	 115
		  188.912	 Cucharita te	 145
	 100.758	 188.907	 Pala de pescado	 200
	 100.769	 188.908	 Tenedor de pescado	 195

clasic / inglés		

›› Diseño de acertadas líneas clásicas.
Espesor 2 mm (Clasic) / 2,5 mm (Inglés). 
Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Clasic	I nglés	 Descripción	 L.

	 36.511	 100.674	 Cuchara de mesa	 205
	 36.512	 100.685	 Tenedor de mesa	 205
	 36.510	 100.680	 Cuchillo de mesa	 240
		  113.808	 Cuchillo de mesa MH	 245
		  188.914	 Cuchillo chuletero	 228
	 100.675	 113.812	 Cuchara de postre	 185
	 36.516	 113.813	 Tenedor de postre	 185
	 36.515	 100.681	 Cuchillo de postre	 217
		  113.811	 Cuchillo de postre MH	 210
	 36.517	 113.814	 Tenedor de lunch	 145
		  100.679	 Cuchillo lunch	 177
		  113.815	 Cucharita te	 145
	 36.518	 113.816	 Cucharita café	 137
	 36.519	 113.817	 Cucharita moka	 115
	 36.513	 113.809	 Pala de pescado	 190
	 36.514	 113.810	 Tenedor de pescado	 185

chef		

›› Líneas sencillas y elegantes.

Espesor 3 mm. Acero Inoxidable 18/10. Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 113.791	 Cuchara de mesa	 200
	 113.792	 Tenedor de mesa	 200
	 113.790	 Cuchillo de mesa	 240
	 113.797	 Cuchara de postre	 180
	 113.798	 Tenedor de postre	 180
	 113.796	 Cuchillo de postre	 220
	 113.799	 Tenedor de lunch	 145
	 113.800	 Cucharita café	 140
	 188.904	 Cucharita moka	 120
	 113.793	 Pala de pescado	 205
	 113.794	 Tenedor de pescado	 190

barcelona

›› Diseño fresco y actual.
Espesor 3,5 mm. Acero Inoxidable 18/10. 
Largo (L.) en mm.

Ref.	 Descripción	 L.

	 188.801	 Cuchara de mesa	 200
	 188.802	 Tenedor de mesa	 200
	 188.799	 Cuchillo de mesa	 220
	 189.092	 Cuchillo chuletero	 225
	 188.806	 Cuchara de postre	 183
	 188.807	 Tenedor de postre	 185
	 188.805	 Cuchillo de postre	 200
	 188.808	 Tenedor de lunch	 140
	 215.213	 Cuchillo de lunch	 178
	 188.809	 Cucharita café	 140
	 188.810	 Cucharita moka	 110
	 188.803	 Pala de pescado	 200
	 188.804	 Tenedor de pescado	 190
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	 Aloa	 215.268	 188.019	 188.017	 215.270	 188.021	 188.022	 	 	 	 	 	 215.271	 	 	 	 215.269	 	 215.272	 187.944	 Aloa
	 Baguette	 50.126	 50.127	 50.128	 50.129	 50.132	 	 	 107.862	 107.861	 	 	 	 	 	 	 107.860	 107.859	 	 	 Baguette
	 Barcelona	 36.683	 	 	 36.856	 	 188.811	 36.785	 	 	 	 	 	 	 	 215.217	 	 	 	 	 Barcelona
	 Blois	 215.507	 215.508	 215.509	 215.511	 215.510	 215.512	 	 	 	 	 	 99.479	 	 	 215.322	 98.947	 100.085	 98.948	 	 Blois
	 Bristol	 50.108	 50.109	 50.110	 50.111	 50.113	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Bristol
	 Clasic/Inglés	 37.002	 37.003	 37.004	 37.006	 37.005	 	 	 	 	 	 36.825	 100.676	 	 	 	 	 	 	 	 Clasic/Inglés
	 Concept	 189.052	 189.053	 189.054	 189.055	 189.057	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Concept
	 Continental	 171.560	 	 	 	 171.566	 171.561	 171.562	 	 	 	 	 	 	 	 171.569	 171.548	 171.567	 	 	 Continental
	 Coral	 32.062	 	 	 	 32.065	 32.063	 32.064	 	 	 	 	 	 	 32.066	 	 	 	 	 	 Coral
	 Dama	 50.057	 	 	 50.058	 50.059	 50.063	 50.064	 50.066	 50.065	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Dama
	 Danubio	 21.855	 21.866	 21.867	 21.854	 21.863	 21.861	 21.862	 21.857	 21.858	 21.871	 21.851	 21.852	 21.865	 21.872	 21.869	 21.875	 21.877	 21.853	 21.874	 Danubio
	 Desirée	 22.255	 22.265	 22.266	 22.254	 22.263	 22.261	 22.262	 22.257	 22.258	 22.270	 22.251	 22.252	 22.264	 22.271	 22.268	 22.274	 22.276	 22.253	 22.273	 Desirée
	 Ebano	 32.205	 	 	 	 32.208	 32.206	 32.207	 	 	 	 	 	 	 32.209	 101.394	 	 	 	 	 Ebano
	G ema	 188.993	 	 	 188.997	 188.996	 188.994	 188.995	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Gema
	G rafito	 101.451	 	 	 101.455	 101.454	 101.452	 101.453	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Grafito
	G uernica	 50.002	 	 	 50.003	 50.008	 50.014	 50.015	 50.019	 50.018	 50.006	 50.007	 50.011	 	 	 	 50.012	 50.005	 	 	 Guernica
	H -art	 171.866	 	 	 	 171.872	 171.867	 171.868	 	 	 	 	 	 	 	 171.874	 171.857	 171.873	 	 	 H-art
	H otel	 32.000	 	 	 	 	 32.001	 32.002	 	 	 	 	 31.999	 	 	 	 	 	 	 	 Hotel
	I magine	 169.388	 	 	 	 170.106	 169.389	 169.390	 	 	 	 	 170.107	 	 	 170.109	 169.378	 170.108	 	 	 Imagine
	I nés	 22.812	 22.822	 22.823	 22.811	 22.820	 22.818	 22.819	 22.814	 22.815	 22.826	 22.809	 22.810	 22.821	 22.827	 22.824	 22.828	 22.831	 	 	 Inés
	I satis	 100.118	 100.132	 100.133	 100.137	 100.122	 100.136	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 100.130	 100.129	 	 	 Isatis
	J ade	 101.381	 	 	 101.386	 101.384	 101.382	 101.383	 101.387	 101.388	 	 	 	 	 101.385	 	 	 101.392	 	 	 Jade
	 Liberty	 189.036	 	 189.038	 189.039	 189.041	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Liberty
	 Lidia	 22.948	 22.956	 22.957	 22.947	 22.954	 22.952	 22.953	 22.950	 22.951	 	 22.945	 22.946	 22.955	 22.960	 22.958	 	 	 	 	 Lidia
	M aître	 209.702	 209.703	 209.704	 209.705	 209.707	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Liberty
	M irabel	 50.030	 	 	 50.031	 50.036	 50.041	 50.042	 50.046	 50.045	 50.034	 50.035	 50.039	 	 116.331	 	 	 50.033	 	 	 Mirabel
	M iro	 73.295	 	 	 73.296	 73.299	 73.301	 73.302	 73.304	 73.303	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Miro
	N ordic/North	 100.727	 100.741	 100.761	 100.726	 100.760	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Nordic/North
	N orway	 50.321	 50.319	 50.320	 	 50.317	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 50.322	 	 	 Norway
	 Oslo	 21.463	 21.474	 21.475	 21.462	 21.471	 21.469	 21.470	 21.465	 21.466	 21.479	 21.459	 21.460	 21.473	 21.480	 21.477	 21.483	 21.485	 21.461	 21.482	 Oslo
	 Pitagora	 50.216	 50.217	 50.218	 50.219	 50.224	 	 50.221	 50.238	 50.237	 	 50.227	 228.962	 	 107.892	 50.229	 50.234	 50.233	 50.231	 50.230	 Pitagora
	 Royal	 49.407	 	 	 49.410	 49.417	 49.423	 49.424	 49.428	 49.427	 49.415	 49.416	 49.420	 	 	 	 49.421	 	 	 	 Royal
	S avoy	 174.492	 174.493	 174.494	 174.495	 174.497	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Savoy
	S irio	 50.194	 50.195	 50.196	 50.197	 50.200	 	 107.883	 50.205	 50.204	 	 50.201	 	 	 	 	 	 	 	 	 Sirio
	S olaris	 107.901	 107.902	 107.903	 107.904	 107.907	 	 107.905	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Solaris
	S olstice	 188.272	 188.270	 188.269	 	 188.271	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Solstice
	S wing	 107.919	 107.920	 107.921	 107.922	 107.923	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Swing
	S ynthesis	 174.508	 174.509	 174.510	 174.511	 174.512	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Synthesis
	 Tecna	 189.084	 189.085	 189.086	 189.087	 189.089	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Tecna
	 Tema	 107.875	 107.876	 107.877	 107.878	 107.880	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Tema
	 Titanio	 101.432	 	 	 101.437	 101.435	 101.433	 101.434	 	 	 	 101.438	 188.998	 	 101.436	 	 	 	 	 	 Titanio
	 Trend	 189.068	 189.069	 189.070	 189.071	 189.073	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Trend
	 Twist	 171.847	 	 	 	 171.853	 171.848	 171.849	 	 	 	 	 	 	 	 171.855	 171.837	 171.854	 	 	 Twist
	 Venecia	 49.464	 	 	 49.465	 49.473	 49.478	 49.479	 49.483	 49.482	 49.471	 49.472	 49.476	 	 	 116.330	 	 49.467	 	 	 Venecia
	 Versalles	 32.184	 	 	 32.190	 32.188	 32.185	 32.186	 	 	 	 	 	 	 32.189	 	 	 	 	 	 Versalles

Complementos de cuberteríaComplementos de cubertería
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Chuleteros / Piezas especialesChuleteros

chuletero premium

›› Para los más exigentes.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.026	 Tenedor	 204
	 189.027	 Cuchillo	 228

Chuleteros carne

›› A la vanguardia de las tendencias 
 más originales.

Ref.	 Descripción	 L.

	 31.916	 Tenedor	 204
	 31.917	 Cuchillo	 228

chuletero nordic

›› Comas.

Ref.	 Descripción	 L.

	 188.902	 Cuchillo	 230

chuleteros

›› Hojas de acero inoxidable.  
Mangos de polipropileno.

Ref.	 Descripción	 mm*

	 12.745	 a	 Chuletero	 110
	 12.747	 b	 Tenedor	 90
	 12.421	 c	 Chuletero	 115
	 12.423	 d	 Tenedor	 90

Chuleteros carne

›› Hojas de acero inoxidable. 
Mangos de madera comprimida.

Ref.	 Descripción	 mm*

	 12.412	 e	 Tenedor	 90
	 12.416	 f	 Tenedor	 90
	 12.414	 g	 Cuchara	 90
	 12.410	 h	 Chuletero	 110
	 12.415	 i	 Chuletero	 110

›› Hojas de acero inoxidable. 
Mangos de acero inoxidable.

Ref.	 Descripción	 mm*

	 88.678	 j	 Chuletero	 110
	 12.446	 k	 Postre	 110
	 12.447	 l	 Mesa	 125
	 12.639	 m	 Chuletero	 110
	 12.426	 n	 Chuletero	 110
	 12.428	 ñ	 Chuletero	 110
	 12.640	 o	 Tenedor	 90

romperiscos

›› Forjado con muelle y anclaje.

Ref.	 Descripción	 L.

	 58.338	 Acero inox.	 204

set mariscos

›› Acero inoxidable.

Ref.	 Descripción	 L.

	 189.093	 Tenedor	 188
	 189.094	 Pinza	 207

Abreostras

›› Abreostras profesional.

Ref.	 L.

	 12.630	 60

Largo (L.) en mm.

*mm: Largo de la hoja.

15
9

15
8


	Índice
	Cubertería de mesa
	Complementos de cubertería
	Chuleteros
	Piezas especiales



