AIRCOS

CATALOGO

KATAJIOI

2014

Made in Spain - Since 1745



N
(00

R|V| ER A BLANC cuchillos PROFESIONALES - PROFESSIONAL knives - couteaux PROFESSIONNELS - coltelleria PROFESSIONALE - TPO®ECCUOHAJIBHDIE Hoxm

cuchillos PROFESIONALES

PROFESSIONAL knives

couteaux PROFESSIONNELS

coltelleria PROFESSIONALE

NMPO®ECCUOHAJIbHBIE HoXK

BACTIPROOF
e ® SILVER®

En busqueda de la mejora y la innovacion
constante, en ARCOS relanzamos nuestra
célebre Serie Riviera, con una cualidad que la
diferencia de todos, su mango blanco.
Forjado en una sola pieza, con virola estilo
francesa y con acero inoxidable NITRUM®,
exclusivo de ARCOS, esta serie combina

sus personales lineas redondeadas, junto
ala comodidad y sencillez de su manejo,
haciendo las delicias de todo usuario, ya sea
profesional o doméstico, con la novedad de
su mango blanco.

La nueva Serie Riviera ha nacido para ser
diferente, para hacerte diferente.

Esta serie es una continuacion de los
estandares de calidad de los productos
ARCOS y afianza el compromiso de la
empresa con la innovacién como factor
estratégico y competitivo.

In the search for constant improvement
and innovation ARCOS is relaunching its
renowned Riviera series, with something to
differentiate it from the rest, a white handle.
Forged from a single piece of NITRUM®
stainless steel, exclusive to ARCOS, with a
French style ferrule; this series combines
personal rounded lines with comfort and
ease of handling, to the delight of all users be
they professional or domestic and with the
added novelty of its white handle.

The new Riviera series is born to be
different, to make you different.

This series is another example of the quality
of ARCOS products and strengthens the
company’s commitment to innovation as a
strategic and competitive factor.

Toujours a la recherche d’améliorations et
d’innovations constantes, chez ARCOS nous
relangcons notre célébre Série Riviera, avec
une qualité qui la différencie de toutes les
autres, son manche blanc.

Forgée en une seule piéece, a virole style
francais et en acier inoxydable NITRUM®
exclusif de ARCOS, cette série combine ses
lignes arrondies caractéristiques, le confort
et la simplicité de son utilisation, faisant
ainsi le bonheur de tout utilisateur qu'il soit
professionnel ou non, avec la nouveauté de
son manche blanc.

La nouvelle Série Riviera est née pour étre
différente et pour vous rendre différent.
Cette série répond toujours aux standards
de qualité des produits ARCOS et consolide
'engagement de notre entreprise avec
I'innovation en tant que facteur stratégique
et compétitif.

Alla ricerca del miglioramento e
dell'innovazione constante, nella
ARCOS rilanciamo la nostra celebre
Serie Riviera, con una caratteristica che
la rende diversa da tutte le altre: il suo
manico bianco.

Temperato in un solo pezzo, con la
virola di stile francese e un acciaio

inox NITRUM®, esclusivo di ARCOS,
questa serie combina le sue particolari
linee arrotondate e la comodita e
semplicita d'uso, rendendola una delizia
per qualsiasi utente, professionale o
domestico, con la novita del suo manico
bianco.

La nuova Serie Riviera & nata per
essere diversa, per renderti diverso.
Questa serie € una continuazione degli
standard di qualita dei prodotti ARCOS
e consolida I'impegno della ditta con
I'innovazione quale fattore strategico e
concorrenziale.

B mowncke ynyylueHnsa 1 NOCTOAHHbIX
MHHoBauwui, dupma ARCOS
BO306HOBJIAET BbIMYCK CBOEN
3HameHuTon cepuu Riviera,
OT/IMYNTENBHON YEPTOWN KOTOPOM
ABNAETCA 6enasn pykoATKa eé n3penui.
BblkoBaHHble 13 LiefIbHOro 6pycKa
SKCKI03UBHON HepKaBeloLlen

ctanu NITRUM®, c wernkon B cTune

" ppaHLyxeHKa” n HoBow 6enon
PYKOATKOW, HOXW 3TOI CEpUU CcoYeTatoT
CBOW NHAVBUAYaNIbHblE OKPYIible
JINHWW C YROH6CTBOM U MPOCTOTOW

VX NPUMEHEHWSA, YTO MO3BONUT
HacnagnTbCA UMM KaXxkaoro, byab-

TO NPodECCUOHANbHBI MOBApP NN
[OMaLUHWI NoSib30BaTeNb.

HoBas cepus Riviera pogunacb,
YTO6bI OTAINYATLCA, YTOGDbI Bbi
OTANYANNCh OT APYrMX.

Ta cepus - NPOAOCIKEHNE CTaHAAPTOB
KavectBa npopyktoB ARCOS, oHa
NoATBEPXKAAET NMPUBEPHEHHOCTD
KOMMaHMWN K MIHHOBaLMAM, KaK
cTpaTernyeckmin Gpaktop NoBbILEHNA
KOHKYPEHTOCMOCO6HOCTH.



B 233424 B 233624 B 233724 % | 233524 |] 231324

B 230224
[§ 100mm ERELLL E 200 mm ERELLL E 180 mm E 200 mm
m Mondador m Cocinero ﬁ Cocinero m Cocinero ﬁ Santoku ﬁ Panero
Y Chef's Knife
Cuisine

Coltello Cucina
MoBapckon Hox

¥ Santoku Knife Y Bread Knife
Santoku Pain
Coltello Santoku Coltello Pane
MoBapckoi Hox Hox [ina Xneba

Y Chef’s Knife
Cuisine
Coltello Cucina
MoBapckoi Hox

¥ Paring Knife V¥ Chef’s Knife
Offi ce Cuisine
Spelucchino Coltello Cucina
Hox gna uncrtkn MoBapckow Hox
osouien n OpykToB
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E‘ﬁ Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
. Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowan Koanaa NITRUM®
' Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monnokcumerune (MOM)



RIVIERA BLANGC

B231524 & 232924 & ] 233024 & B 231024 B 231124 &
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E 130 mm E 170 mm E 200 mm E 250 mm E 300 mm

m Deshuesador ﬁ Lenguado m Fileteador m Jamonero m Jamonero

Y Boning Knife Y Sole Knife VY Fillet Knife Y Sslicing Knife V¥ Slicing Knife
Désosseur Filet de Sole Découper Jambon Jambon
Coltello Disosso Coltello Sogliola Coltello Cucina Coltello Prosciutto Coltello Prosciutto
ObBanoyHbIn Hox DKCKII03MBHbIN HOX Hox gna Oune Hox na Okopoka Hox [ina Okopoka

[% E“ Estuche Case Erui Astuccio YnakoKa

‘ Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowas Koanaa NITRUM®
]' Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monunokcumetune (MOM)
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BACTIPROOF SILVER: alta tecnologia
para una completa proteccion
bacteriostatica en nuestros cuchillos.
Se trata de la integracién en su mango
de una sofisticada tecnologia con

base de plata, Bactiproof Silver, para
detener la proliferacion de bacterias

y proporcionar un extra de higiene y
seguridad.

Este sistema actia como un potente
inhibidor de bacterias, gérmenes,
mohos y hongos. De este modo, el
mango del cuchillo cuenta con los
agentes necesarios para proteger el
plastico de la aparicién de manchas,
olores y de microorganismos
perjudiciales para la salud. En definitiva,
actia como el complemento perfecto
para la cocina, un ambiente donde la
higiene es fundamental.

Bactiproof Silver reduce en un 99,9% la
presencia de bacterias, hongos y moho
en la superficie del mango. Ademas, su
rendimiento antimicrobial permanece
constante durante toda la vida util del
cuchillo.

BACTIPROOR
SILVER®

BACTIPROOF SILVER: high
technology for the complete
bacteriostatic protection of our
knives.

The integration of silver based
sophisticated technology Bactiproof
Silver into the handles of these knives
prevents the spread of bacteria and
provides additional hygiene and safety.
This system acts as a powerful inhibitor
against bacteria, germs, mould and
fungi. The knife handle now has the
necessary agents to protect the plastic
against the appearance of stains,
smells and microorganisms which are
harmful to the health. In short, it is the
perfect complement for the kitchen, an
environment where hygiene is essential.
Bactiproof Silver reduces the presence
of bacteria, fungi and mould by 99.9%
on the surface of the handle. Moreover,
its antimicrobial performance remains
constant throughout the useful lifetime
of the knife.

BACTIPROOF SILVER : haute
technologie pour une protection
bactériostatique totale de nos
couteaux.

Il s'agit de l'intégration, au niveau

du manche, d’'une technologie
sophistiquée a base d'argent, Bactiproof
Silver, capable de freiner la prolifération
de bactéries et offrant davantage
d’hygiéne et de sécurité.

Ce systéme est un puissant inhibiteur
de bactéries, de germes, de moisissures
et de champignons. Ainsi, le manche du
couteau est doté des agents nécessaires
a la protection du plastique contre
I'apparition de taches, d'odeurs et de
microorganismes nocifs pour la santé.
En somme, c'est le complément idéal
pour la cuisine, un milieu ou I'hygiéne
est essentielle.

Bactiproof Silver réduit de 99,9 % la
présence de bactéries, de champignons
et de moisissures sur la surface du
manche. De plus, ses propriétés anti-
microbes restent constantes pendant
toute la vie utile du couteau.

BACTIPROOF SILVER: alta tecnologia
per una protezione batteriostatica
totale dei nostri coltelli.

I'inserimento nella composizione del
manico di una sofisticata tecnologia

a base d'argento, la Bactiproof Silver,
per impedire la proliferazione di batteri
e garantire prestazioni eccellenti in
quanto a igiene e sicurezza.

Questo sistema funziona come un
potente inibitore di batteri, germi,
muffe e funghi. Di conseguenza, il
manico del coltello dispone degli
strumenti necessari per proteggere la
plastica dall'apparizione di macchie,
cattivi odori e microrganismi dannosi
per la salute. In poche parole, & I'alleato
perfetto per la tua cucina, un ambiente
in cui l'igiene & fondamentale.
Bactiproof Silver riduce del 99,9% la
presenza di batteri, funghi e muffe sulla
superficie del manico. Inoltre la sua
capacita di impedire la proliferazione
dei microbi si mantiene inalterata per
tutta la vita del coltello.

BACTIPROOF SILVER: TexHonorusa
nocneAHero NoKosneHns AN NosiHom
6aKTepuocTaTMyeckon 3aWmnTbl Npn
MCNoib30BaHU HaLLMX HOXel.

B pykoATb HOXa BHefpeHa
COBpPEMEHHas TEXHOJOr A, OCHOBaHHasA
Ha NoKpbITUN cepebpom, Bactiproof
Silver, kKoTopas ocTaHaBnvBaeT
JanbHellee pacnpocTpaHeHne
6akTepuii n obecneymBaeT
LOMOSIHATENbHYIO FUTUEHY 1
6e30MacHOCTb.

[laHHaAa cncTema AencTByeT B KayecTee
MOLLHOIO MHIMbuTopa 6akTepPUi,
MUKPOBOB, NNeCceHn N rpubKoB.

Takum 06pa3om, B coOCTaB MaTepuana
PYKOATW HOXa BXOAAT HeObXoANMble
BELLEeCTBa, NCMOosb3yeMble ANA 3aLnThl
NNacTVKOBbIX feTanel oT NATEH,
3anaxoB ¥ BpefHbIX 418 300POBbA
MUKPOOPraHn3moB. B kKoHeUHOM cyeTe,
ABNAETCA MAeanbHbIM AOMONHEHNEM
INA KYXHU - TO MPOCTPAHCTBO, rae
rMrreHa MMeeT peluatoLee 3HaueHue.
Bactiproof Silver ymeHbluaet
npucyTcTBUe GaKTepnin U NaeceHn Ha
NOBEPXHOCTU PYKOATU Ha 99,9%. Kpome
TOro, ;laHHOE NPOTVBOMUKPOOHOE
[encTBue ABNAETCA MOCTOAHHbIM B
TeueHue BCero CpoKa Cyyk6bl HoXa.
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