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cuchillos PROFESIONALES

PROFESSIONAL knives

couteaux PROFESSIONNELS

coltelleria PROFESSIONALE

NPO®ECCUOHAJIbHDBIE HoXK

La elegancia en sus formas y sutileza de sus curvas otorgan a
este modelo un estilo 4gil y dindmico.

Cuchillos fabricados en una sola pieza mediante el tradicional
proceso de forja, partiendo de un acero exclusivo y de elevada
calidad NITRUM®.

Los materiales utilizados para su fabricacion son el acero
inoxidable forjado y el Polioximetileno (POM), de elegante
acabado superficial y propiedades excelentes de dureza y
resistencia a lejias y al envejecimiento. Indeformable a altas y
bajas temperaturas (de -40°C hasta 150°C).

The elegance of its subtle curves gives this model an agile and
dynamic style.

The Saeta series of knives are forged from a single piece of
hardened, Taking an exclusive and high quality steel as a
starting point: NITRUM®.

Manufactured from high-carbon forged stainless steel and
polyoxymethylene (POM) it is highly resistant to impact,
abrasion, and solvents and is able to withstand high and low
temperatures between -40°C to 150°C.

L'élégance de ses formes et la subtilité de ses courbes donne
a ce modeéle un style agile et dynamique.

Ces couteaux sont fabriqués en une seule piéce au moyen

du procédé de forge traditionnel, a partir de I'acier exclusif et
d'excellente qualité NITRUM®.

Les matériaux utilisés pour sa fabrication sont I'acier inoxydable
allie I'acier forgé et la polyoxymethylene (POM), donnant une
finition de surface et des propriétés excellentes de dureté et
de résistances a I'eau de javel et au vieillissement. Indéformable
aux hautes et basses températures (de — 40 a +150°).

L'eleganza delle sue forme e la sottigliezza delle sue curve
conferiscono a questo modello uno stile agile e dinamico.
Coltelli realizzati unipezzo mediante il tradizionale processo

di forgiatura, partendo da un acciaio esclusivo e di alta qualita
denominato NITRUM®.

La robustezza del manico e il suo disegno moderno combinati
con il colore del metallo in contrasto con il nero, conferiscono a
questo modello un tocco di classe ed eleganza.

Prodotto in acciaio inossidabile, forgiato, e con manico in PO.M.
(Polioxymetilene) questa linea ha una notevole resistenza

alla corrosione ed una alta tolleranza alle alte (150°C ) e basse
(-40°C) temperature.

SneraHTHOCTb GOPM 1 USALHOCTb N3rM60B NpuaaloT
AAHHON MoAEeNN Nerknii i SHePruyHbIN CTUNb.

3TN HOXM M3roTaBANBAIOTCA U3 LieNIbHON 3aroTOBKM METOAOM
TPaAWLIMOHHON KOBKY, B KayecTBe MaTepuana ncnonb3yerca
SKCK/I031BHaA BblcOKoKavecTBeHHasA ctanb NITRUM®.

B KauecTBe MaTepuanos A1A NPON3BOACTBA ITUX HOXEN,
MCMONb3YI0TCA HepKaBeloLas cTanb 1 MonmokcmmeTuneH
(POM), Nnpu 3neraHTHOM BHELIHEeM NMOKPbITN 0bnagaet
NPEBOCXOAHBIMU CBONCTBaMM MPOYHOCTY U YCTONUMBOCTH

K YUCTALMM CPeACTBaM, a Takxe K ycTapeBaHuio. He
nepopMrpyeTcA Npu BbICOKMX U HU3KMX TemnepaTypax (ot
-40°C o 150°C).
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174900
E 100 mm

m Mondador
Y Paring Knife
Office

Spelucchino

Hox ansa unctkm
osoLe n OpykTos

Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®
Polioximetileno (POM)

175000
E 125 mm

m Verduras

¥ Vegetable Knife
Office
Coltello Verdura
Hox pna osowen

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel
Polyoxymethylene (POM)

174600

E 170 mm

“-l Lenguado

Y Sole Knife
Filet de Sole
Coltello Sogliola
DKCKM03MBHBIM HoX

Fui
Acier Inoxydable Forgé NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM)

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

E 175 mm

m Santoku

- coltelleria PROFESSIONALE - MPO®ECCUNOHAJIbHbBIE HoXW

- couteaux PROFESSIONNELS

174800

Santoku Knife
Santoku
Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

cuchillos PROFESIONALES - PROFESSIONAL knives

SAETA

YnakoBka

Cranb Hepxaetowjaa Koaxaa NITRUM®
MNonnokcumetuneH (MOM)
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- coltelleria PROFESSIONALE - MPO®ECCNOHAJIbHbBIE HoXu

- couteaux PROFESSIONNELS

cuchillos PROFESIONALES - PROFESSIONAL knives

SAETA

—
(00)

175100 175400 175700 175600

E 155 mm E 200 mm E 210 mm E 250 mm
|-| Cocina m Cocinero m Panero m Jamonero
Y Kitchen Knife ¥ Chef’s Knife Y Bread Knife Y Slicing Knife
Découper Cuisine Pain Jambon
Coltello Cucina Coltello Cucina Coltello Pane Coltello Prosciutto
KyxHsa MNoBapckoi Hox Hox Ana Xneba Hox [1na Okopoka
@ E‘ﬁ Estuche Case Etui Astuccio Ynakoska
‘ Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxaetoas Kosaaa NITRUM®
' Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monnokcumetune (MOM)
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